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Lue ensin tdmé kiyttdopas!

Hyvé asiakkaamme

Kiitos, kun tilasit Beko tuotteen. Toivomme, etté saat parhaan tuloksen, joka on valmistettu korkealaatuisella ja
nykyaikaisella teknologialla. Lue siis joko kdyttoopas ja kaikki liittyvat dokumentit tarkasti ennen tuotteen kéyttod ja
séilytd se mydhempd kéyttod varten. Jos luovutat laitteen eteenpdin toiselle, anna mukaan kdyttdopas. Noudata
kaikkia varoituksia ja tietoja kdyttdoppaassa.

Muista, ettd timé kéyttdopas koskee myds useita muita malleja. Mallien véliset erot on kuvattu tarkkaan oppaassa.
Merkkien selitykset

Téssa kayttboppaassa kdytetddn seuraavia symboleja:

Térke&a tietoa tai hyddyllisia
kayttovihjeita.

Varoittaa hengelle ja omaisuudelle
vaarallisista tilanteista.

% Varoitus sahkdiskun vaarasta.

Varoitus tulipalon vaarasta.

iz Varoitus kuumista pinnoista.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY

Ce

This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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U Tarkeita turvallisuutta ja ympéristoa koskevia ohjeita ja
varoituksia
Tama osa sisaltad turvaohjeita, joiden e  &la kayta laitetta, jos siind on vika

avulla suojelet henkilovammojen ja tai nakyvia vaurioita.

vahinkojen vaaralta. Naiden ohjeiden e (Ohjaa, etta tuotteen toimintonapit

noudattamisen laiminlyonti mitatoi on kytketty pois jokaisen kayton

takuun. jalkeen.

Yleinen turvallisuus Sahkoturvallisuus

e Yli 8-vuotiaat lapset ja fysiikaltaan, e Jos tuote vioittuu, sitd ei saisi
tuntoaisteiltaan tai henkiselta kayttad ilman Valtuutetun
kunnoltaan heikentyneet henkilot huoltoinsinddrin korjausta.
saavat kayttaa tata laitetta, kun Sahkoiskun vaara!
he ovat saaneet ohjauksen tai e Liita tuote vain maadoitettuun
opastuksen laitteen kaytosta lahtoon/linjaan, jossa on
kayttajan turvallisuudesta "Teknisiset tiedot" jaksossa
vastaavalta henkilolta. madritelty jannite ja suoja. Jata
Lapset eivat saa leikkia laitteella. maadoitusasennus patevan
Lapset eivat saa puhdistaa tai sahkoteknikon tehtavaksi
huoltaa laitetta ilman valvontaa. kayttaessasi tata laitetta

e Jos tuote luovutetaan jonkun muuntajan kanssa tai ilman.
toisen henkilokohtaiseen kayttoon Yrityksemme ei ole vastuussa
tai kierratystarkoitukseen, tulee mistaan ongelmista, jotka johtuvat
mukana tulleet kayttoohje, siita, ettei tuotetta maadoiteta
tuotekyltit ja muut oleelliset paikallisten saadostojen
dokumentit luovuttaa mukana. mukaisesti.

e Asennuksen ja korjauksen saa e 4ld koskaan pese tuotetta
suorittaa ainoastaan valtuutettu valuttamalla vetta sen paalle!
huoltoedustaja. Valmistaja ei ota Sahkoiskun vaara!
vastuuta mistaan vahingoista, e 313 koskaan koske pistokkeeseen
jotka johtuvat valtuuttamattoman marilla kasilla! ala koskaan poista
henkilon suorittamista pistoketta vetamalla kaapelista,
toimenpiteista. Ne aiheuttavat veda aina pistokkeesta pitamalla.
my0s takuun raukeamisen. Lue e Tuote on poistettava
ennen asennusta ohjeet tarkkaan. virtalahteesta asennuksen,
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huollon, puhdistus- ja
korjaustoimenpiteiden aikana.
Jos tuotteen sahkojohto on
vahingoittunut, valmistajan,
huoltoedustajan tai vastaavan
valtuutetun henkilon on
vaihdettava se, jotta valtetaan
vaaratekijat.

Laite on asennettava siten, etta
se voidaan kytkea taysin pois
verkostosta. Erotuksen on
tapahduttava joko paavirtajohdon
poistamisella, tai kytkimelld, joka
rakennetaan Kiinnitettyyn
sahkodasennukseen,
rakennussaadosten mukaisesti.
Kaikki tyGt sahkolaitteilla ja
jarjestelmilla on jatettava
valtuutettujen, ammattitaitoisten
henkiloiden tehtavaksi.

Minka tahansa vahingon
sattuessa sammuta laite ja irrota
se verkkovirrasta. Voit tehda
taman kytkemalla kotona
sulakkeen pois paalta.

Varmista, ettd sulakkeen virta on
yhteensopiva tuotteen kanssa.

Tuoteturvallisuus

Laite ja sen helppopaasyiset osat
kuumenevat hyvin Kuumiksi
kayton aikana.
Kuumennuselementteihin
koskemista on valtettava. Alle 8-
vuotiaat lapset on aina pidettava
erossa laitteesta, jollei heita
jatkuvasti valvota.

Al3 koskaan kaytd tati laitetta, jos
harkintakykysi tai
koordinaatiokykysi ovat
heikentyneet alkoholin,
huumeiden ja/tai vahvojen
lagkkeiden kayton vuoksi.

Ole varovainen kayttaessasi
alkoholijuomia ruoanlaitossa.
Alkoholi hoyrystyy korkeissa
lampatiloissa ja voi aiheuttaa
tulipalon, silla se syttyy tuleen
joutuessaan kosketuksiin
kuumien pintojen kanssa.

Al aseta laitteen viereen
tulenarkoja materiaaleja, silla sen
sivut kuumenevat kaytossa.

Pida kaikki tuuletusaukot vapaina
esteista.

Al3 kayta laitteen
puhdistamisessa
hoyrypuhdistimia, silla ne voivat
aiheuttaa sahkoiskun.
Valvomaton ruoanlaitto liedella
rasvaa tai 0ljya kaytettaessa voi
olla vaarallista ja saattaa
aiheuttaa tulipalon. ALA
milloinkaan yrita sammuttaa
keittipaloa vedelld, vaan kytke
laite pois virransy(tosta ja peita
sitten liekki esim. kannella tai
sammutuspeitteella.

Tulipalon vaara: Ala sailyta
tavaroita keittotason pinnoilla.
Jos pinta on haljennut, kytke laite
pois virransyotosta sahkoiskun
valttamiseksi.
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Keitinlasin rikkoutuessa:
Sammuta valittdmasti kaikki
polttimet, seka sahkoiset
lammitysvastukset ja erista laite
virran lahteesta. Ald koske
laitteen pintaan. Ala kéytd laitetta.

Kytke liesielementti pois paalta
kayton jalkeen ohjaimesta, ala
luota yksin kattilantunnistimeen.
Metalliesineita, kuten veitsia,
haarukoita, lusikoita tai kansia, ei
saa asettaa keittotason pinnalle,
silla ne voivat kuumentua.
Laitetta ei ole tarkoitettu
kaytettavaksi ulkoisella ajastimella
tai erillisella kaukosaatimella.
HGyrynpaine, jota muodostuu
lieden pinnan tai astian pohjan
kosteudesta, voi saada astian
hypahtamaan paikaltaan.
Varmista sen vuoksi, ettd lieden
pinta ja astioiden pohjat ovat aina
Kuivia.

Uunin salamalevyt kayttavat
induktioteknologiaa. Talla aikaa ja
rahaa saastavalla induktioliedella
on kaytettava astioita, jotka
soveltuvat induktiokayttoon;
muuten salamalevyt eivat toimi.
Katso Yleisia tietoja ruoanlaitosta,
sivu 13, astioiden valitseminen.
Koska induktioliedet luovat
magneettikentan, ne voivat
aiheuttaa haittavaikutuksia
ihmisille, jotka kayttavat

insuliinipumpun tai sydamen
tahdistimen kaltaisia laitteita.
Kayta vain lieden valmistajan
suunnittelemia tai valmistajan
laitteen kayttoohjeissa sopivaksi
suosittelemia keittotasosuojia tai
laitteeseen kuuluvia
keittotasosuojia. Laitteeseen
sopimattomien suojien kaytto
saattaa aiheuttaa onnettomuuksia.

Tuotteen sahkdturvallisuus ja
tulipalon esto:

Varmista, ettd tulppa istuu
pistokkeeseen eika aiheuta
Kipinoita.

Al kayta vahingoittuneita tai
leikattuja johtoja tai jatkojohtoja
paitsi alkuperaista johtoa.
Varmista ettei sahkotulpassa ole
nestetta tai kosteutta, kun se
litetadn laitteeseen.

Kayttotarkoitus

Tama laite on suunniteltu
ainoastaan kotitalouskayttoon.
Kaupallinen kaytto ei ole sallittu.
Tama laite on tarkoitettu vain
ruoanlaittoon. Sitd ei saa kayttaa
muihin tarkoituksiin, esim.
huoneen lammittamiseen.
Valmistaja ei ole vastuussa
mistaan vahingoista, jotka
aiheutuvat vaarasta kaytosta tai
kasittelysta.



Lasten turvallisuus

e Kaytettavissa olevat osat voivat
kuumeta kayton aikana. Lapset
on pidettava loitolla laitteesta.

e Pakkausmateriaalit voivat olla
lapsille vaarallisia. Pida
pakkausmateriaalit lasten
ulottumattomissa. Havita kaikki
pakkauksen osat
ymparistostandardien mukaisesti.

e Sahkolaitteet ovat vaarallisia
lapsille. Pida lapset erossa
laitteesta sen ollessa kayt0ssa,

alaka anna heidan leikkia laitteella.

e 3la sailyta mitaan esineita lieden
ylapuolella lasten ulottuvilla.

Vanhan laitteen havittaminen

Séhko- ja elektroniikkaromua koskevan
direktiivin (WEEE) vaatimustenmukaisuus ja
tuotteen hévittdminen:

Tama tuote noudattaa Euroopan unionin séhké- ja
elektroniikkaromua koskevaa direktiivia 2012/19/EY
(WEEE-direktiivi). TAssé tuotteessa on séhkd- ja
elekironiikkalaitteiden (WEEE) kierratyssymboli.

Téama laite on valmistettu korkealuokkaisista osista ja
materiaaleista, jotka voidaan kéyttad uudelleen ja jotka
soveltuvat kierratettdviksi. A3 havitd tAta tuotetta
normaalin kotitalousjatteen mukana sen kayttdian
paatyttya. Vie se sahko- ja elektroniikkaromun
kierratyspisteeseen. Kysy paikallisilta viranomaisilta
[ahimmén kierratyspisteen sijaintipaikka.
RoHS-direktiivin vaatimustenmukaisuus:
Valitsemasi tuote noudattaa Euroopan unionin tiettyjen
vaarallisten aineiden kéyton rajoittamisesta sahkd- ja
elekironiikkalaitteissa koskevaa direktiivia 2011/65/EY
(RoHS-direktiivi). Laite ei sisélla direktiivissa
médritettyja haitallisia ja kiellettyja materiaaleja.

Pakkausmateriaalin havittdminen

e Pakkausmateriaalit ovat vaarallisia lapsille.
Séilyta pakkausmateriaalit turvallisessa paikassa
lasten ulottumattomissa. Laitteen
pakkausmateriaalit on valmistettu kierratettavista
materiaaleista. Havita ne oikealla tavalla, ja
lajittele ne kierratysjateohjeiden mukaisesti. Ala
hévita niitd tavallisen kotitalousjatteen mukana.
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E Yieiset tiedot

Yleiskatsaus

1 Induktiokeittolevy
2 Kiristysside
3 Vitrokeraaminen pinta

Tekniset tiedot
Jannite/taajuus
Kokonaisvirrankulidusg
Sulake
Kaapelbyyppl/polkkileikkaus
Ulkomitat (korkeus/leveys/syvyys
Asenniisuiital leveys/syy
Polttimet

1akana vasemmalla

Mitta

feho

Edessa vasemmalla

Mitta

Teho

Edessd olkealla

Mitta

Tehe

Takana oikealla

Mitta

Teho

2

4 Alustan suojus
5 Induktiokeittolevy

1N ~ 220-240 V/ 2N ~ 380-415 V ~50/60 Hz
maks 7200 W

min 16 Ax?2

HOBYRV2 E bx 15 mm
55 mm/770 mm/510 mm
750 02 mm/490 (-2 mm

Induktiokeittole
180 mm
1800/3000 W
Induktiokeittole
180 mm
1800/3000 W
Induktiokeittole
145mm
150002200 W
Induktiokeittole
210 mm
2000/3700 W

iimoitusta tuotteen laadun parantamisen

ekniset tiedot voivat muuttua iiman edeltavaa
ohdosta.

aman kayttdoppaan numerotiedot ovat
iitteellisia eivatka ne ehkd vastaa téysin
uotettasi.
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uotekilvissa tai tuotteen toimitukseen
kuuluvissa asiakirjoissa olevat arvot on saatu
laboratorio-olosuhteissa asiaankuuluvien

standardien mukaisesti. Ndma arvot voivat
vaihdella tuotteen kaytté- ja
ymparistoolosuhteiden mukaan.




E Asennus

Patevan henkilon on asennettava tuote voimassa

olevien s&adosten mukaisesti. Muuten takuu mitétoityy.

Valmistaja ei ota vastuuta mistadn vahingoista, jotka
johtuvat valtuuttamattoman henkilén suorittamista
toimenpiteista. Ne aiheuttavat myos takuun
raukeamisen.

Laitteen sijoituspaikan valmistelu ja
sahkdasennusten jarjestaminen on asiakkaan

astuulla.
VAARA:

Laite on asennettava paikallisten kaasu- ja/tai
sahkomaardysten mukaisesti.

VAARA:
Tarkista silmdmadrdisesti ennen asennusta
onko laitteessa vikoja. Jos on, laitetta ei saa
asentaa.

Vaurioituneet laitteet aiheuttavat vaaran
turvallisuudelle.

*

min
Asennus ja liitanta

e |aitteen saa asentaa ja liittd4 ainoastaan
lakis&dteisten asennussadnttjen mukaisesti.

Ennen asennusta

Keittotaso on suunniteltu asennettavaksi kaupallisesti

saatavilla olevaan tyétasoon. Lieden ja keittion seinien

ja kalusteiden valiin on jatettava turvavéli. Katso kuva

(arvot millimetrein).

e Liettd voi kéyttd myds vapaasti seisovana. Jéta
véhintddn 750 mm etéisyys lieden ylapuolelle.

e (") Jos liesikupu asennetaan lieden ylapuolelle,
katso liesikuvun valmistajan ohjeista
asennuskorkeus (min. 650 mm).

Poista pakkausmateriaalit ja kuljetuslukitukset.
Kaytettivien pintojen, synteettisten laminaattien
ja sideaineiden on oltava kuumuudenkestévia
(v8hintd&n 100 °C).

e Tyftaso on suunnattava ja kiinnitettava
vaakasuoraan.

e |eikkaa keittotasoa varten reikd keittion
ty6tasoon asennuksen mittojen mukaisesti.

A3 asenna liett tilaan, jossa on terévia kulmia
ai nurkkia.

Ne voivat aiheuttaa lasikeraamisen pinnan
rikkoutumisen!

Sahkoliitanta
Liit4 laite maadoitettuun pistorasiaan/johtoon, jota
suojaa kapasiteetiltaan riittdva sulake, kuten on
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maéritetty "Technical specifications" [Tekniset tiedot] -
taulukossa. Jatd maadoitusasennus patevén
séhkoteknikon tehtavaksi kdyttaessasi taté laitetta
muuntajan kanssa tai ilman. Yrityksemme ei ota
vastuuta mist&an vahingoista, jotka johtuvat laitteen
kaytosta iiman paikallisten sdddosten mukaista
maadoitusasennusta.

VAARA:
Laitteen saa liittd& verkkovirtaan vain
altuutettu ja péteva henkild. Tuotteen

takuuaika alkaa vasta asianmukaisen
asennuksen jalkeen.

Valmistaja ei ota vastuuta mistdan vahingoista,
jotka johtuvat valtuuttamattoman henkilén
suorittamista toimenpiteista.

VAARA:

Sahkajohto ei saa olla kiristyneend, taitoksilla
ai puristuksissa tai joutua kosketuksiin laitteen
kuumien pintojen kanssa.

Vaurioituneen sahkgjohdon saa vaihtaa vain

péteva sahkoasentaja. Sahkdiskuvaara,
oikosulku tai tulipalo.

e Sahkdliitantdjen on noudatettava paikallisia
s&ddoksid.

e Verkkovirran on vastattava laitteen tyyppikilvessa
médritettyja tietoja. Tyyppikilpi sijaitsee laitteen
kotelon takana.

e  Laitteen virtakaapelin on oltava "Technical
specifications" [Tekniset tiedot] -taulukon arvojen
mukainen.

VAARA:
Ennen kuin aloita mitddn sdhkdasennustyota,
irrota laite verkkovirrasta.

Sahkdiskun vaara!

irtakaapelin pistokkeen on oltava helposti

avoitettavissa asennuksen jalkeen (ala reitita
sitd keittotason ylapuolelle).

Liit4 virtakaapeli pistorasiaan.
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Laitteen asennus
Jos uuni on alla:

min
Jos ryhma on alla:
On valttdméatonta jattad 180 cm? tuuletusaukko
kalusteen takaosaan, kuten seuraavassa kuvassa.

4504

min

Aseta induktiolieden asennuksen aikana laite

samansuuntaisesti asennuspinnan kanssa. Aseta

myds tiiviste lieden osiin, jotka koskettavat tyGtasoa,

kuten kuvassa, estadksesi nesteiden joutumisen

laitteen ja tydtason valiin.

1. Valmistele tydtason pinta, kuten kuvassa.

2. Ka&anni keittotaso ylésalaisin ja aseta se tasaiselle
pinnalle.

3. Keittotason asennuksessa pakkauksessa oleva

tiiviste on asetettava keittotason alapinnan

ympérille, kuten kuvassa.



4. Kiinnita kiinnitysjouset asettamalla ne alakotelon »
pohjan aukkojen lapi, kuten kuvassa on néytetty.

‘]

Aseta liesitaso tydtasolle ja kohdista se.

Kun liesi on sijoitettu tyétasolle, se on helppo
kiinnittaa puristimien avulla. Jos ty6tason mitat
eivat ole oikeat, tuotteen etupuolelle voi asentaa 2
kiinnityspuristinta, kuten alla olevassa kuvassa on
naytetty.

1 Keittotaso
2 Asennuskiinnike
3 Tybtaso

Kun keittotaso asennetaan kaappiin, on
asennettava hylly, jolla erotetaan kaappi
keittotasosta, kuten ylld olevassa kuvassa.

Téma ei ole tarpeen, jos keittotaso asennetaan
sisdanrakennetun uunin paalle.

Esimerkiksi, jos on mahdollistaa koskettaa laitteen

pohjaa sen ollessa asennettuna kaappiin, timéa osa on
peitettava puulevylla.

*

min 15 mm
Nakymé takaa (liitintéaukot)

| 2 VAARA:
iittiminen eri reikiin ei ole turvallisuuden

kannalta suotavaa, koska se voi vahingoittaa
kaasu- ja sahkojdrjestelmid.

/_: VAARA:
Liesi sisdltdd osia, jotka toimivat kaasulla ja

sahkolld. Taman vuoksi lieden saa kiinnittad
tyGpdytadn vain kiinnitysreikien kautta,
kéyttdmalld vain mukana toimitettuja
kiinnityselementteja ja ruuveja toimimalla
kayttdohjeiden mukaan. Muussa tapauksessa
on olemassa vaara henkilo- ja
omaisuusvahingoista.

Lopullinen tarkistus
1. Liit4 virtakaapeli ja kytke laitteen sulake péalle.
2. Tarkista toiminnot.

Vanhan laitteen havittaminen
e Sailyta tuotteen alkuperdinen pakkauslaatikko ja
kuljeta se siind. Noudata laatikossa olevia ohjeita.
Jos alkuperdista pakkauslaatikkoa ei ole, pakkaa
tuote kuplamuoviin tai paksuun pahviin ja teippaa
hyvin.
arkista laitteen ulkoasu mahdollisten
kulietuksen aikana tapahtuneiden vaurioiden
aralta.
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ﬂ Valmistelut

e Pid4 ruoanlaittovythykkeet ja kattiloiden pohjat

Energiansaastovihjeita
Seuraavien tietojen avulla voit kdyttad laitetta
taloudellisesti ja sddstad energiaa:

e  Sulata pakasteannokset ennen niiden valmistusta.

e  Kayta ruoanlaitossa kannellisia
paistinpannuja/kattiloita. llman kantta
energiankulutus voi kohota nelinkertaiseksi.

e Valitse poltin, joka on sopiva kdytettévan pannun
pohjan koolle. Valitse aina annokselle sopiva
pannukoko. Suuret pannut kuluttavat enemmén
energiaa.

e Muista kdyttaa tasapohjaisia pannuja
kypsentdessasi ruokaa séhkoliedelld.
Paksupohjaiset pannut johtavat paremmin
lampd4. Voit sddstad energiaa jopa 1/3.

e  Kattiloiden ja astioiden on oltava soveliaita
ruoanlaittovydhykkeille. Astioiden tai kattiloiden
pohjat eivét saa olla pienempié kuin salamalevy.
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puhtaina. Lika pienentdd lammonjohtumista
ruoanlaittovyhykkeen ja kattilan pohjan vélill.

Ensimmainen kayttokerta
Tuotteen ensimméinen puhdistus

Jotkut pesuaineet tai puhdistusmateriaalit
oivat vahingoittaa pintoja.

Ala kayta puhdistukseen sybvyttavia

pesuaineita, puhdistusjauheita/-voiteita tai

mitddn terdvid esineita.

1. Poista kaikki pakkausmateriaalit

2. Pyyhi tuotteen pinnat kostealla liinalla tai sienelld
ja kuivaa liinalla.

Ensimmainen kuumennus

Savua ja hajua voi esiintyd parin tunnin ajan
lensimmaisen kayton aikana. TAma on aivan
normaalia. Varmista, ettd huone tuuletetaan
hyvin savun ja hajun poistamiseksi. Vélt&
hengittdméasta savua ja savunhajua.




B Keittotason kaytto

Yleisia tietoja ruoanlaitosta

Al téyta kattilaa 6ljylld koskaan yli.
kolmasosan sen vetotilavuudesta. Ald
jét4 liettd valvonnatta, kun kuumennat
0ljyé. Ylikuumentunut 6ljy aiheuttaa
tulipalovaaran. Alé koskaan yritd
sammuttaa 6ljypaloa vedelld! Kun 6ljy
syttyy tulee, peitd se
sammutuspeitteella tai kostealla
vaatteella. Sammuta liesi, jos sen
tekeminen on turvallista ja soita
palokunta paikalle.

Ennen ruokien uppopaistamista kuivaa ne hyvin
ja aseta varovasti kuumaan 6ljyyn. Varmista, ettd
pakasteruoat ovat taysin sulia ennen
uppopaistamista.

e Ald peitd kdyttdmaasi astiaa, kun kuumennat
oljya.

e Aseta kattilat ja kasarit siten, ettd niiden kahvat
eivét ole keittotason péall, jotta kahvat eivat
kuumenisi. Al4 aseta epévakaita tai helposti
kaatuvia astioita tasolle.

o A3 aseta tyhjid astioita tai kasareita keittoalueille,
jotka on kytketty padlle. Ne voivat vahingoittua.

e  Keittoalueen kdyttdminen ilman astiaa tai kasaria
sen p&alla vahingoittaa tuotetta. Sammuta
keittoalueet kun ruoanlaitto on péattynyt.

e Laitteen pinta voi olla kuuma, joten &la aseta
muovisia tai alumiinisia astioita sen paalle.
Puhdista mahdollisesti sulaneet materiaalit
pinnalta valittdmésti.

Ruokaa ei pitdisi mydskadn sailyttad tallaisissa
astioissa.

e Kéytd ainoastaan tasapohjaisia kasareita tai
astioita.

e |aita kasariin tai kattilaan sopiva mééré ruokaa.

Né&in valtat ylimaaréisen puhdistuksen estamalla

ruokia kiehumasta yli.

Al peitd kasareita tai kattiloita kansilla

keittoalueilla.

Aseta kasarit siten, etté ne ovat keskitetty

keittoalueen keskelle. Kun haluat siirtdé kasarin

toiselle keittoalueelle, nosta se ja aseta se
uudelle keittoalueelle sen sijaan, ettd vedat sen
sinne.

Kasarin valitseminen

e  Lasikeraaminen pinta on kuumuutta kestéva eiké
suuret lampétilaerot vaikuta siihen.

o A4 kayta lasikeraamista pintaa séilytyspaikkana
&laka kayta sitd leikkuupintana.

e Kéyta vain koneistetulla pohjalla varustettuja
kasareita ja kattiloita. Terdvat reunat
naarmuttavat pintaa.

Roiskeet vahingoittavat
lasikeraamista pintaa ja
aiheuttavat tulipalon.

Ala kayta kupera- tai
koverapohjaisia astioita.

Kéyta vain tasapohjaisia
kasareita ja kattiloita. Se
varmistaa hyvén
[Ammonsiirron.

Induktioliesilla saa kéyttda vain
induktioruoanlaittoon sopivia astioita.
Kasarin testaaminen
Kéyta seuraavia menetelmié testatessasi onko kasari
yhteensopiva induktiolieden kanssa.
1. Kasari on yhteensopiva, jos sen pohjaan ja
magneetti kiinni.
2. Kasari on yhteensopiva, jos b i valands, kun
asetat kasarin keittoalueelle ja kdynnistét lieden.
Voit kyttaa teras-, teflon- tai alumiinikasareita, joissa
on erityinen magneettipohja merkinndilla, joissa
iimoitetaan kasarin soveltuvan induktioruoanlaittoon.
Lasisia ja keraamisia astioita, kattiloita ja
ruostumattomasta teraksesté valmistettuja astioita,
joissa on magnetisoimaton alumiinipohja, ei saa
kayttad.
Kasarin tunnistusjérjestelma
Induktioruoanlaitossa vain astian vastaavalla
keittoalueella peittdma alue energisoidaan. Jarjestelma
tunnistaa astian pohjan ja vain kyseinen alue
kuumenee automaattisesti. Ruoanlaitto keskeytyy, jos
keittoastia nostetaan keittoalueelta ruoanlaiton aikana.
Valittu keittoalue ja "L-'"—symboli vilkkuvat vuorotellen.
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Turvallinen kaytto . L Jos keittolieden alla on uuni, ja se on
Ala Va“tse korkelta kUUmennUStaSO]a, kUn kaytat non- kéynnissé‘ lieden tunnistimet saattavat

StiCk'DOhjaiSia (teﬂon) kasareita ilman oljya tai hyvin mWhentéé keittoaikaa tai sammuttaa uunin.

vahalla dliymaaralla.

Ala aseta metallisia esingitd, kuten haarukoita, veitsia
tai kasarin kansia liedelle, koska ne voivat kuumeta.
Al4 kéyta alumiinifolioita ruoanlaitossa. Alé aseta
keittoalueelle alumiinifoliolla peitettyja ruoka-astioita.

Kun liesi on kdytossd, pida magnetisoidut
esineet kuten luottokortit tai kasetit erossa
liedestd.

Astialle sopivan keittoalueen valitseminen

Suuri keittoalue Normaali keittoalue Pieni keittoalue
e Saatyy automaattisesti kasarin Sadtyy automaattisesti e  Kaytetidn hitaassa
mukaan. kasarin mukaan. ruoanlaitossa
Jakaa tehoa mahdollisimman hyvin. Jakaa tehoa (kastikkeet, soseet)
Tarjoaa taydellisen kuumuuden mahdollisimman hyvin. Kaytetadn pienten
jakautumisen. Kaytetaan ruokien Tarjoaa taydellisen annosten tai
kuten suurten ohukaisten tai suurten kuumuuden ruokailijoiden
kalojen (raakojen tai hyvin raakojen) jakautumisen. Kaytetaan lukumééraan
valmistuksessa. kaikenlaiseen perustuvien annosten
ruoanlaittoon. valmistamiseen.
Kattiloiden kayttiminen laajapintaisella keittoa- Kattila peittda
lueella laajapintaisen
keittoalueen
Voit kéyttaa molemmar keskiosat.
lagjapintaista Ald kayta
keittoaluetta kahtena keittoaluetta muilla
puolikkaana tavoin.
erotettuna
vasempaan taka- ja
etukeittoalueisiin. Liesien kayttiminen
Voit kayttaa VAARA:
laajapintaista Al4 pudota mitdan esinetta liedelle. Pienetkin
keittoaluetta suurille esineet, esim. suolasirotin, voivat vahingoittaa
Kattiloille. ligtta.
Ald kayta liettd, jossa on halkeamia. Vesi voi
valua halkeamiin ja aiheuttaa oikosulun.
Jos pinta on milld&n tavoin vahingoittunut
(esim. nakyvia halkeamia), sammuta laite

valittdmasti, jotta minimoidaan sé&hkdiskun
vaara.
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Ohjauspaneeli

EE!

OB o IE 5 IB &t ol mn;ilntiimtliimlmmllx | IEU

Tekniset tiedot

AT R

Saatoalue (Impdtila-asetuksen ja aika-asetuksen)
Valo osoittaa, ettd vastaava nppéin
toimii.

On/Off-néppéin

Néppéinlukon nappéin

Ajastimen aktivointi-
/deaktivointindppéin
Pikakuumennusn&ppéin /
Tehostinnappéin

L&mpimé&né pito -néppain
Pyséytysnappain

Virransaastotilan néppéin
Laajapintaisen keittoalueen
valintan&ppain

Edessd vasemmalla olevan
keittoalueen valintandppain
Takana vasemmalla olevan
keittoalueen valintandppain
Takana oikealla olevan keittoalueen
valintan&ppain

Edessd oikealla olevan keittoalueen
valintan&ppain

Grafiikka ja kuvat ovat tarkoitettu vain tiedoksi.
odelliset naytdt ja toiminnot vaihtelevat lieden

mallin mukaan.

(QEPE |

=
|

[
Q
@]

X
T

+ ot

1 Lampdtila-alueen ndyttd (ldmpotila-asetus O ...
19)

2 Keittoalueen valo

Keittoalueen valintanappéin
L&mpimané pito -toiminnon symboli (*)
Ajastinsymboli

Moniosaisen keittoalueen symboli (*)
Vaihtelee mallikohtaisesti.

oy o W

&ta laitetta ohjataan kosketusohjauspaneelilla,
Jokainen kosketusohjainpaneelilla suorittamasi
oiminto vahvistetaan danimerkilla.

Pidd ohjauspaneeli aina puhtaana ja kuivana.
Kostea ja likainen pinta saattaa aiheuttaa
oimintah&irioita.

Lieden péille kytkeminen
1. Kosketa ohjauspaneelin "@"—néppéinté.

Dr- nappaimen valo syttyy. Liesi on kdyttovalmis.

Jos mitédn toimintoa ei suoriteta 20
sekuntiin, liesi palaa automaattisesti
almiustilaan.

Kun mitd tahansa nappainta ([E]
ndppdin) painetaan pitkdan, laite sammuu
automaattisesti turvallisuussyista.

Lieden pois pAiltd kytkeminen
Kosketa ohjauspaneelin (D nappainta.
L|e3| sammuu ja palaa valmiustilaan.

"H"- tai "h"-symbolit, jotka ndkyvat
keittoalueen néytdssa, kun liesi on
sammutettu, ilmaisevat, ettd keittoalue on
vield kuuma. Al3 koske keittoalueisiin.

Jéénnoslammon merkkivalo

"H"-symboli, joka tulee nakyviin keittoalueen ndytdssa,
osoittavat ettd liesi on edelleen kuuma, ja sitd voidaan
kayttad pitdméaan pientd ruokaméaarad lampimana.
Tama symboli muuttuu kohta symboliksi "h"
tarkoittaen jadhtyvéa ldmpdtilaa.

Kun virta on sammutettu, jadnndsldmmon
merkkivalo ei syty eiké varoita kéyttajaa
kuumista keittoalueista.
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Keittoalueiden péille kytkeminen

0

N ;
”;8\‘.‘% %éEEiiIlﬁlilE&%llﬁiﬂl&
1. Kytke liesi paélle koskettamalla ""—néppéinté.

2. Kosketa keittoalueen valintandppéintd, ja kytke
haluttu keittoalue péélle.
"0" tulee nakyviin keittoalueen ndytdssa, ja vastaavan
keittoalugen valo syttyy.
Jos mitddn toimintoa ei suoriteta 20

sekuntiin, liesi palaa automaattisesti
valmiustilaan.

Lampdtilatason asettaminen

Saada l[ampdtilataso vélille "0" — "19" koskettamalla

sédtdaluetta tai liu'uttamalla sormeasi alueen paalla.

Keittoalueiden sammuttaminen:

Keittoalue voidaan sammuttaa 3 eri tavalla:

1. Laskemalla lampétilaksi "0".
Keittoalue voidaan sammuttaa myds laskemalla
[ampotilatasoksi "0".

2. Kéyttdmélla halutun keittoalueen
ajastinsammutusta.
Kun aika on ohi, ajastin sammuttaa sille
méadratyn keittoalueen. "0" tai "00" tulee

nakyviin kaikissa néytdissa. Lieden ndyton O

symboli havida.
Ajan paatyttyd kuuluu &8nimerkki. Sammuta
&animerkki koskettamalla jotain ohjauspaneelin
nappainta.
3. Koskettamalla vastaavan keittoalueen
symbolia 3 sekunnin ajan.
Kosketa sammutettavan keittoalueen symbolia 3
sekunnin ajan.
Laajapintaisen keittoalueen kéynnistdminen:
1. Kytke liesi paélle koskettamalla "@"—néppéinté.
2. Kosketa laajapintaisen keittoalueen
valintan&ppainta
» "0" tulee ndkyviin vasemman takakeittoalueen
ndytdssd, ja laajapintaisen keittoalueen valo syttyy.
-
- -

éEéiEiiiilHll{;&lﬂiiﬂlllﬁi
i o

3. S&ada lampdtilataso vélille 0 — 19 koskettamalla
séétbaluetta tai liu'uttamalla sormeasi alueen
paalla.

s
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» Keittoalue kdynnistyy. Jos toinen keittoalue on valittu
tai mitaan toimintoa ei suoriteta 10 sekuntiin,
laajapintaisen keittoalueen valo palaa jatkuvasti.
Laajapintaisen keittoalueen kytkeminen péélle,
kun yksi tai molemmat vasemmanpuoleisista
keittoalueista ovat kéytossa.
Kun yksi tai molemmat vasemmanpuoleisista
keittoalueista ovat kaytdssé, voit yhdistdd keittoalueet
aktivoimalla laajapintaisen keittoalueen. Voit silloin
oilla.

1. Valitse toinen vasemmanpuoleisista keittoalueista,
kun yksi tai molemmat vasemmanpuoleisista
keittoalueista ovat kaytdssa.

2. Kosketa laajapintaisen keittoalueen
valintan&ppainta

» Aiemmin valitun keittoalueen lampétila-arvo tulee

nakyviin vasemman takakeittoalueen ndytssé ja

laajapintaisen keittoalueen valo vilkkuu.

» Yhdistetyt keittoalueet jatkavat toimintaansa

vasemmanpuoleisen keittoalueen valituilla lampétila- ja

ajastinarvoilla (jos kéytettavissd). Vasemmanpuoleisen
keittoalueen, jota ei valittu ennen keittoalueiden
yhdistémistd, arvo peruutetaan.

- 0}
1o SRR <

Jos kosketat jotain vasemman keittoalueen

alintandppéinta laajapintaisen keittoalueen
ollessa aktiivinen, keittoalueet erotetaan ja
sammutetaan.

» Muuta lampétila-arvoa myShemmaéssé vaiheessa

koskettamalla lagjapintaisen keittoalueen

valintandppéinta ja aktivoi keittoalue. S&ada haluttu

[ampdtila sdatdalueella.

Laajapintaisen keittoalueen sammuttaminen

Laajapintainen keittoalue voidaan sammuttaa 4 eri

tavalla:

1. Laskemalla lampétilaksi "0".

Laajapintainen keittoalue voidaan sammuttaa myds

laskemalla lampétilatasoksi "0".

2. Kéyttdmélla laajapintaisen keittoalueen
ajastinsammutusta.



Kun aika on ofi, ajastin sammuttaa lagjapintaisen Pikakuumennustoiminto voidaan asettaa 20

keittoalueen. 0 nakyy vasemmanpuoleisen sekunnin sisilla siitd, kun keittoalue on

keittoalueen néytdssd ja 00 nékyy ajastimen naytossé. kytketty paalle ja lAmpétila saadetty.

Vasemman takakeittoalueen néyton '@"—symboli

sammuu.

3. Koskettamalla jotain vasemmanpuoleisen
keittoalueen symbolia.

Jos kosketat jotain vasemman keittoalueen symbolia

laajapintaisen keittoalueen ollessa aktiivinen,

keittoalueet erotetaan ja sammutetaan.

4. Koskettamalla laajapintaisen keittoalueen
symbolia 3 sekunnin ajan.

Keittoalue sammutetaan, jos kosketat laajapintaisen

keittoalueen symbolia 3 sekunnin ajan.

Korkea teho (Tehostin) -toiminto

Pikakuumennusta varten voit kayttda tehostintoimintoa. .

T4ta toimintoa ei kuitenkaan suositella pitkdaikaiseen 4. Kosketa -nappdinta.

kuumentamiseen. Tehostintoiminto ei ehka ole Valitsemasi ruoanlaittoalue toimii

kaytettivissi kaikilla keittoalueilla. enimmaisteholla tlet}./n a!!(.aa (ks. Sguraava
taulukko). Asetettu lampdétila-arvo ja 3 valoa

nékyvat vuorotellen keittoalueen ndytossa.

Plkakuumennustmmmnon valitseminen:

. Kytke liesi péélle koskettamalla -néppéinta.

2. Valitse haluttu keittoalue koskettamalla
keittoalueen valintandppéimid.

3. S44da haluttu lampdtilataso koskettamalla
sédtbaluetta tai liu'uttamalla sormeasi alueen

paalla.

Tehostimen valitseminen suoraan:

1. Ky1!<e liesi paélle koskettamalla "@"—néppéinté. 5. Kun pikakuumennus on paéttynyt, Keittoalue

2. Valitse haluttu keittoalue koskeftamalla vaihtuu asetetulle lampétilatasolle ja vain valittu
kelttoalueep“ valintandppaimia. lampétila-arvo naytetdan.

3. Kosketa "t&!"-ndppainta. Taulukko: Pikakuumennuksen toiminta-ajat

Valittu keittoalue toimii enimmaisteholla, ja 3 valoa

vilkkuu vuorotellen keittoalueen ndytdssa. Kun

tehostinaika paattyy, keittoalue Kytkeytyy pois paalta. sekuntia

Tehostimen valitseminen keittoalueen ollessa s v

aktiivinen: .

1. Kosketa "1=f"-ndppaintd, kun keittoalue on
toiminut vahintdédn 20 sekuntia tietylla tasolla.

Keittoalueen tulee toimia taysilld valitulla
tasolla vahinta&n 20 sekunnin ajan.

2. Valittu keittoalue toimii enimméisteholla, ja 3 valoa
vilkkuu vuorotellen keittoalueen ndytdssa. Kun
tehostinjakso on paattynyt, keittoalue vaihtuu
asetetulle Idmpdtilatasolle ja vain valittu [Ampdtila-
arvo néytetéan.

Tehostintoiminnon sammuttaminen aiemmin:

Sammuta tehostintoiminto koskettamalla
nappéintd milloin tahansa.

Pikakuumennus

Pikakuumennus on ruoanlaittoa helpottava toiminto.
Sitd voidaan kayttaa lyhyen aikaa nopeaan
kuumentamiseen. Kaikki keittoalueet on varustettu
pikakuumennustoiminnolla. Tt toimintoa voidaan
kayttaa asettamalla lampétilataso etukéteen.

17/H



Pikakuumennustoiminnon pois kytkeminen: .
Sammuta pikakuumennustoiminto koskettamalla "t
"-ndppdint4 milloin tahansa.

Puhdistuslukko

Puhdistuslukko est&é ohjauspaneelin kaikkien
nappéimien kdyton 20 sekunnin ajaksi, ja kéyttdja voi
suorittaa pikapuhdistuksen lieden ollessa kdytdssa.
Puhdistuslukon aktivoiminen

1. Lieden ollessa On-tilassa pida ""—néppéinté
painettuna, kunnes yksittéinen dénimerkki
kuuluu.

Puhdistuslukon valo syttyy ja lieden kellonéyttd laskee

alaspain luvusta 20. Mikaén ohjauspaneelin

nappadimista ei ole toiminnassa tdman jakson aikana,
paitsi "@"—néppéin.

Puhdistuslukon pois kdytostd asettaminen

Puhdistuslukon deaktivoimista varten ei tarvitse painaa

mitddn ndppéintd. Liesi antaa &nimerkin 20 sekunnin

kuluttua, ndppéinlukon valo sammuu, ja
puhdistuslukko on deaktivoitu automaattisesti.

Lapsilukko

Voit suojata lieden tahattomalta kéytdité se ollessa

valmiustilassa ja estdéa lapsia kytkemasta keittotasoja

paalle. Lapsilukon voi aktivoida tai poistaa kdytosta
vain valmiustilassa.

Lapsilukon aktivoiminen
1. Pida "lgl"—néppéinté painettuna lieden ollessa

valmiustilassa, kunnes kaksi danimerkkid kuuluu.

Lapsilukko on aktivoitu, ja "@"—néppéimen valo
sammuu.

Jos jotain ndppéintd painetaan lapsilukon

ollessa aktiivinen, "[8]"-ndppaimen valo
vilkkuu.

Lapsilukon pois kdytostd asettaminen

1. Pidé4 lapsilukon ollessa aktivoitu "&]“—néppéinté
painettuna, kunnes yksittéinen dénimerkki
kuuluu.

» Lapsilukko on deaktivoitu, ja ""—néppéimen valo
sammuu.
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Néppéinlukko
Voit aktivoida ndppéinlukon, jotta toimintoja i
vahingossa muuteta lieden ollessa kéytdssa.

Néppéinlukon aktivoiminen

1. Lukitse ohjauspaneelin pitdmalla "[%"—néppéinté
painettuna pitkaan.

Aluksi kuuluu vain yksi 4nimerkki. Tassa vaiheessa

liesi on kytketty puhdistuslukolle. Jatka ndpp&imen

painamista sormea nostamatta, kunnes kuulet

kaksi perékkéista danimerkkia.

(1
""—néppéimen valo vilkkuu, ja kaikki keittoalueet on
lukittu.

oit aktivoida ndppdinlukon vain kayttotilassa.

Kun ndppainlukko on akfivoitu, vain @
ndppain toimii. Jos kosketat jotain muuta

0
nappainta, ""—néppéimen valo vilkkuu
merkiksi siit4, ettd nappéainlukko on aktiivinen.
Jos kytket lieden pois paaltd, kun nappaimet
on lukittu, néppéinlukko on poistettava
kaytostd, jotta voi kytkea lieden paalle
uudelleen.

Néppéinlukon pois kdytostd asettaminen
A
1. Pida "[#]"-ndppainta painettuna 2 sekunnin gjan.

Toiminto vahvistetaan &animerkilla. ""—néppéimen
valo sammuu ja ohjauspaneeli on avattu.
Ajastintoiminto

Téama toiminto helpottaa ruoanlaittoa. Uunia ei tarvitse

valvoa koko ruoanlaittoaikaa. Keittoalue sammutetaan

automaattisesti valitun ajan péatyttya.

Ajastimen aktivoiminen

1. Kytke liesi paélle koskettamalla "@"—néppéinté.

2. Valitse haluttu keittoalue koskettamalla
keittoalueen valintandppéimid.

3. S&ada haluttu lampdtilataso koskettamalla
sédtbaluetta tai liu'uttamalla sormeasi alueen
paalla.

4. Ota ajastin kayttoon koskettamalla O
nappainta.

"00" tulee nakyviin ajastinnytdssa, ja "@"symboli

alkaa vilkkua keittoalueen ndytdssa.

5. S&4da haluttu ajanjakso koskettamalla
sédtbaluetta tai liu'uttamalla sormeasi alueen
paalla.

Jonkin aikaa vilkuttuaan "@"—symboli j&a pysyvasti

palamaan. "@"—symbolin jatkuva palaminen tarkoittaa,

etté toiminto on aktivoitu.



Keittoalueiden ajastimet voidaan asettaa vain
jo kaytossa oleville keittoalugille.

oista edelld mainitut toimenpiteet niiden
muiden keittoalueiden osalta, joihin haluat
asettaa ajastimen.

jastinta ei voi sadta, ellei keittoaluetta ja
ke|ttoa|ueen lampdtila-arvoa ole valittu.

Kun ajastin on aktiivinen, vain valitun
keittoalueen asetettu aika nakyy
ajastinndytossa.

Ajastimen pois kéytosta asettaminen

Kun asetettu aika on kulunut, liesi kytkeytyy

automaattisesti pois ja antaa &animerkin.

Sammuta &&nimerkki painamalla jotain ndppainta.

Ajastimien kytkeminen pois p&élta aiemmin

Jos sammutat ajastimen aikaisemmin, liesi jatkaa

toimintaansa asetetussa lampétilassa kunnes liesi

kytketadn pois paalta.

Voi kytked ajastimen pois péalta kahdella eri tavalla:

1-Ajastimen kytkeminen pois paélta laskemalla sen

arvoksi "00" :

1. Kosketa sammutettavaa keittoaluetta.

2. Kosketa "@"—néppéinté, kun haluat aktivoida

vastaavan keittoalueen ajastimen.

Laske arvoa kunnes "00" tulee ndkyviin

ajastinndytdssa koskettamalla sadtoaluetta tai

liu'uttamalla sormeasi alueen péalla.

"@"—symboli vilkkuu keittoalueen ndytdssa tietyn

aikaa, ja sammuu sitten pysyvésti ja ajastin on

peruutettu.

2-Ajastimen sammuttaminen painamalla

ajastinndppaintd 3 sekunnin ajan:

1. Kosketa sammutettavaa keittoaluetta.

2. Kosketa "@"—néppéinté, kun haluat aktivoida
vastaavan keittoalueen ajastimen.

3. Pida "@"—néppéinté painettuna 3 sekunnin ajan.

"@"—symboli vilkkuu keittoalueen ndytdssa tietyn

aikaa, ja sammuu sitten pysyvésti ja ajastin on

peruutettu.

Lampiména pito -toiminto (jos kaytdssé)

Voit kéyttaa tata toimintoa ruokien lampiména

pitdmiseen kun ruoanlaittaminen on paattynyt.

L&mpimé&né pito -toimintoa voidaan kéytta4 kahdella

eri tavalla: ajastinasetuksella tai iiman ajastinta.

Lampimé&na pito -toiminnon aktivoiminen ajastinta

asettaminen

w

1. Valitse keittoalue, joka on asetettu tiettyyn
[ampédtilaan, ja jonka haluat pitdd [Ampimana.

2. Kosketa "1#/"-néppéintd, kun haluat aktivoida
[&mpim&na pito -toiminnon vastaavalla
keittoalueella.

Keittoalue jatkaa toimintaa matalalla
[Ammolla.

"L - ja "u"-symbolit nékyvt
keittoalueen naytdssa.

Lampimé&na pito -toiminnon aktivoiminen ajastimen
asetuksella

s

1. Valitse haluttu keittoalue, jolle lampétila ja ajastin
on asetettu, ja jolle aiot kdynnistad lampimana
pito -toiminnon.

2. Kosketa "U"-ndppéintd, kun haluat aktivoida
[&mpim&na pito -toiminnon vastaavalla
keittoalueella.

"L 5-symboli ndkyy keittoalueen néytdssa.

Keittoalue jatkaa toimintaa asetetulla I&mpdtilalla

asetetun ajanjakson keston ajan. Kun aika on péattynyt,

se kytkee péélle 1&mpimand pito -toiminnon ja alkaa
toimia matalassa lampétilassa. "u"-symboli nékyy
keittoalueen néytdssa.

Lédmpimé&na pito -toiminnon sammuttaminen

1. Jos ajastin on aktivoitu, valitse keittoalue, jossa
[&mpimé&né pito -toiminto on aktivoitu.

Sammuta L&mpimana pito -toiminto koskettamalla

" -ndppaintd.

Keittoalue jatkaa toimintaa edelliselld aika- ja

lampotila-asetuksella.

2. Jos ajastin on asetettu pois kaytostd, valitse
keittoalue, jossa Idmpiména pito -toiminto on
aktivoitu. Aseta haluttu Iampétilataso
koskettamalla s&étbaluetta tai liu'uttamalla
sormeasi alueen paalld, ja aseta l[Ampimana pito -
toiminto pois paalta.

Keittoalue jatkaa toimintaa uudessa

asetuslampotilassa.

oit peruuttaa pida Idmpimané -toiminnon

koskettamalla "@"—néppéinté ja
Isammuttamalla lieden kokonaan.

Pyséytystoiminto
Talla toiminnolla voit pysédyttad kaikki lieden toiminnot
(paitsi ajastimen) tietyksi ajaksi.
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Jos ajastin on asetettu jollekin keittoalueelle,
ajastin jatkaa toimintaansa pysdytyksen
aikana.

M%s

Ganoos el amma&u»mmm e °-m§

1. Kosketa "li"-ndppainta lieden ollessa toiminnassa.

Kaikki aktiiviset keittoalueet pyséhtyvét.

2. Kéynnistd kaikki pyséytetyt keittoalueet uudelleen
entisilld asetuksilla painamalla uudelleen "II"-
nappainta.

Eco-tlla [V|rransaasto]

tdman toiminnon avulla.

irransaastotilan voi aktivoida vain aktiivisille
keittoalugille.

1. Kosketa "sco"-nédppéinta keittoalueen ollessa
toiminnassa.
» Aktiivinen keittoalue vaihtaa energiansadsttilaan ja
sen taso putoaa puolella.
Induktiolieden keittoalueiden kéyttdminen tur-
vallisesti ja tehokkaasti
Kéyttoperiaatteet: Induktioliesi kuumentaa
keittoastian valittdmasti, silld ominaisuus kuuluu sen
toimintaperiaatteisiin. Siksi induktioliedelld on lukuisia
etuja muihin liesityyppeihin verrattuna. Se toimii
tehokkaammin eik4 lieden pinta kuumene.
Induktioliesi on varustettu ensiluokkaisilla
turvajérjestelmilld, joiden ansiosta sen kayttdminen on
mahdollisimman turvallista.

Liesi on varustettu induktiokeittoalueille, joiden
halkaisija on mallin mukaan 145, 180, 210 ja
280 mm. Induktio-ominaisuuden ansiosta
jokainen keittoalue tunnistaa sille asetetun
astian pohjan halkaisijan. Energiaa muodostuu
vain alueilla joissa astia on kosketuksissa
keittoalueen kanssa ja siten saavutetaan
mahdollisimman vahainen energiankulutus.

Kéyttoajan rajoitukset

Lieden ohjaus on varustettu kdyttdajan
aikarajoituksella. Jos yksi tai useampi keittoalue on
jaényt pédlle, keittoalue otetaan automaattisesti pois
kaytosta tietyn ajan kuluttua (ks. taulukko 1). Jos
keittoalueelle on asetettu ajastin, ajastinndyttd
sammuu my&s myéhemmin.

Kayttoajan rajoitus vaihtelee valitun lampdtilatason
mukaan. Talla [ampotila-asetuksella kdytetdan
enimmaiskayttoaikaa.
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Kéyttaja voi kdynnistad keittoalueen sen automaattisen
sammuttamisen jalkeen, kuten edelld on kuvattu.
Taulukko 1: Kayttéajan rajoitukset

Lampétilataso Kayttbajan rajoitus —
tunti
.0
0

Korkea teho U ehosting iO minuutia
“toiminio

Ylikuumenemissuoja

Liesi on varustettu tunnistimilla ylikuumenemista

vastaan. Seuraava voidaan havaita ylikuumenemisen

yhteydessé:

e Aktiivinen keittoalue voidaan sammuttaa.

e  Valittu taso saattaa pudota. Taté tilaa ei voi pitdd
kuitenkaan iimaisimena.

Ylivirtauksen turvajirjestelma

Keittoliesi on varustettu ylivirtauksen turvajérjestelmalla.
Ohjauspaneelille roiskuvan ylivirtauksen sattuessa
jarjestelma katkaisee virran valittdmasti ja sammuttaa
lieden. "E"-varoitus tulee nékyviin tdmén jakson
aikana.

Tasméllinen tehoasetus

Induktioliesi reagoi komentoihin valitttmésti, silla
ominaisuus kuuluu sen toimintaperiaatteisiin. Liesi
muuttaa tehoasetukset erittéin nopeasti. Siksi voit
estdd ruokaa (vettd, maitoa) kiehumasta yli, vaikka se
olisi juuri kishahtamassa yli.



Kayttoaanet

Induktioliesistd saattaa kuulua danid. Nama adnet ovat

normaali osa induktiolieden kayttoa.

o Adnettulevat kuuluvammiksi korkeissa
lampétiloissa.

Kasarin metalliseos saattaa aiheuttaa 4anta.

e Matalilla tasoilla saatetaan kuulla
toimintaperiaatteisiin kuuluva s&énndllinen
péélle/pois-adni.

e Adni voidaan kuulla, jos kuumennetaan tyhjaa
kasaria. Adni katoaa, kun laitat kasariin vettd tai
ruokaa.

e Sahkdjarjestelmad jadhdyttavén tuulettimen 8ani
voi kuulua.

Virhe-/varoituskoodit ja virheiden ldhteet

Taulukko 2:

Keittoalieen
navito
Keittoalueen
naytto

Kahta 1l useampan

nAppainta painetaan

tal nappaimitle

kphul ruokaa.

Liesitaso "H"-

ylikuumentunut symboli
vilkkuu

Alueeila & ole sopivaa Keittodliieen

astiaa symboll navtto

||xt1m_

symboli

Kosketusohjauslaitteis
fon virhe.

Yhteysvirhe "E3l.
koskefusohiauksessa. | symboli
palaa
Induktiolaitteiston "Ex-
virhe. symboli
vilkkuu

x*\\': “1 ‘2’"‘911

B

Indukiiolaitteiston Bt

vithe. symboli
Sy

Kosketusnappéimen F2"-
palaa

Keltioalieen
naytio
Ajastinnaytto
Alastimayio
Ruoanlaittoalue
en naytto

Lisétietoja kosketusohjauspaneelin
virheviesteistd on taulukossa 2. Jos "Fx"- ja
"Ex"-viestit tulevat ndkyviin toistuvasti, ota
yhteys valtuutettuun huoltoon.

Il

Jos kosketusohjauspaneelin pinta on altistunut
runsaalle hoyrylle, koko ohjausjérjestelma
saattaa kaatua ja antaa "E"-virhesignaalin.
Signaalidénet kuuluvat.

EJ

Pidd kosketusohjauspaneelin pinta puhtaana.
irhetoimintoja voi olla havaittavissa.
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E Kunnossapito ja huolto

Yleisia tietoja
Laitteen kayttoika pitenee ja yleiset ongelmat
vahenevat, jos tuote puhdistetaan sdanndllisesti.

VAARA:
Kytke laitteesta sahkd pois ennen
puhdistamista ja huoltoa.

Sahkdiskun vaara!

VAARA:
Anna laitteen jadhtyd, ennen kuin puhdistat
sen.

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa palovammoja!

e Puhdista tuote sdanndllisesti jokaisen
kéyttokerran jalkeen. Nain ruokajadmét on
mahdollista poistaa helpommin ja véltta4 niiden
palaminen kiinni, kun liettd kdytetddn seuraavan
kerran.

e Lieden puhdistamiseen ei tarvita erityisia
puhdistusaineita. On suositeltavaa kéyttad
[Amminta vettd ja pesuaineliuosta, pehmedé
liinaa tai sientd ja kayttdd kuivaukseen kuivaa
liinaa.

e  Varmista aina ettd ylimaérainen neste pyyhitaan
aina hyvin pois puhdistuksen jélkeen ja roiskeet
kuivataan valitttmésti.

o A4 kayta happoja tai Kloridia ruostumattoman

teréksen tai lasipintojen ja kahvan puhdistukseen.

Kéytd pehmeéé liinaa ja nestepesuainetta (gi

hankaavaa) noiden osien puhtaaksi pyyhkimiseen.

Muista pyyhkia vain yhteen suuntaan.

Jotkut pesuaineet tai puhdistusmateriaalit
voivat vahingoittaa pintoja.
14 kdyta puhdistukseen syovyttavia

pesuaineita, puhdistusjauheita/-voiteita tai
mitddn terdvid esineita.
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Al3 kaytd laitteen puhdistamisessa
hoyrypuhdistimia, silld ne voivat aiheuttaa
sahkaiskun.

Lieden puhdistaminen

Lasikeraamiset pinnat

Pyyhi lasikeraamiset pinnat kylmélla vedella
kostutetulla liinalla niin, ettei siind ole en&a pesuainetta.
Kuivaa kuivalla, pehmeéll liinalla. Jadmét saattavat
vahingoittaa lasikeraamista pintaa keittolevyn
seuraavalla kdyttokerralla.

Kuivuneita jadmia lasikeraamisella pinnalla ei saa
missadn olosuhteissa raapia veitsilld, terasvillalla tai
vastaavilla tyokaluilla.

Poista kalkkitahrat (keltaiset tahrat) pienelld méaralla
kalkinpoistoainetta, kuten etikka tai sitruunamehu. Voit
my6s kayttad soveliaita kaupallisia aineita.

Jos pinta on erittain likainen, kayta pesuaineella
kostutetulla sienelld ja odota kunnes puhdistusaine on
imeytynyt hyvin. Puhdista sitten keittolevyn pinta
kostealla liinalla.

Sokeripohjaiset elintarvikkeet, kuten kerma ja
siirappi tulee pyyhkia pois odottamatta pinnan
jadhtymistd. Muussa tapauksessa
lasikeraaminen pinta saattaa vahingoittua
pysyvasti.
Ajan kansa pinnoitteiden tai muiden pintojen vérit
saattavat haalistua. Tdmé ei vaikuta tuotteen kéyttoon.
Lasikeraamisen pinnan haalistuminen ja tahrat ovat
normaaleja eivétka vika.




Vianetsinta

e Ruoanpaistamisen aikana syntyva vesi voi tiivistyd ja muodostaa vesipisaroita, kun héyry osuu laitteen
kylmiin pintoihin. >>> Tdm4 ei ole vika

viallinen tai palanut. >>> Tarkista sulaketaulun sulakkeet. Vaihda sulake tai aktivoi se
uudelleen tarvittaessa.

e Laitetta ei ole kytketty (maadoitettuun) pistorasiaan. >>> Tarkista pistokeliitanta.

e Jos nayttdon ei syty valoa, kun kytket lieden péélle. >>> Kytke laite irti virtakatkaisijasta. Odota 20
sekuntia ja kytke takaisin.

e Ylikuumenemissuoja on aktiivinen. >>> Anna lieden jééhtyd.

. ”‘_’Ruoanlalttoalstle‘l ei oIe sopiva, >>> Tarklsta astia.

Et ole asettanut kattilaa aktiiviselle keittoalueelle. >>> Tarkista onko keittoalueella kattila.

Ruoanlaittoaistia ei ole yhteensopiva induktiolieden kanssa. >>> Tarkista onko ruoanlaittoastia

induktiolieden kanssa yhteensopiva.

e Ruoanlaittoastiaa ei ole keskitetty oikein tai astian alapohjan pinta ei ole riittdvén leved keittoalueelle. >>>
Valitse riittévan leved astia ja keskité astia oikein keittoalueelle.

................... Ruoanlaittoastia tai keittoalue on yiikuumentunut. >>> Anna niiden jaahtya.

Valittu keittoalue kytkeytyy pois paalta kesken kayton.

e Valitun keittoalueen ruoanlaittoaika voi olla kulunut. >>> Voit asettaa uuden ruoanlaittoajan ja paattaa
ruoanlaiton.

e Ylikuumenemissuoja on aktiivinen. >>> Anna lieden jaéhtya.

Esine saattaa peittdd kosketuspaneelin. >>> Ota esine pois paneelilta.

e Ruoanlaittoaistia ei ole yhteensopiva induktiolieden kanssa. >>> Tarkista onko ruoanlaittoastia
induktiolieden kanssa yhteensopiva.

e Ruoanlaittoastiaa ei ole keskitetty oikein tai astian alapohjan pinta ei ole riittdvén leved keittoalueelle. >>>
Valitse riittévan leved astia ja keskita astia oikein keittoalueelle.

e Tama ei ole vika. Jadhdytystuuletin jatkaa toimintaansa kunnes lieden shkdosat jadhtyvat sopivaan
[Ampdtilaan.

Jos et pysty korjaamaan ongelmaa
noudatettuasi timén osan ohjeita, ota yhteytta
altuutettuun huoltoedustajaan tai

jalleenmyyjaan. Al yritd korjata viallista laitetta
itse.
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Vennligst les denne bruksanvisningen farst!

Kjeere kunde,

Takk for at du har valgt et Beko-produkt. Vi haper at du oppnar optimale resultater med ditt produkt, som er
produsert med heykvalitetsteknologi - den beste som finnes pa markedet. Derfor bar du lese hele denne
bruksanvisningen og alle andre tilhgrende dokumenter ngye far du bruker produktet og beholde disse som en
referanse for fremtidig bruk. Hvis du overlater produktet til andre, la da ogsa bruksanvisningen falge med. Folg alle
advarsler og informasjon i bruksanvisningen.

Husk at denne bruksanvisningen ogsa gjelder for flere andre modeller. Forskjeller mellom modellene vil kunne
oppdages i manualen.

Forklaring av symboler

Giennom hele denne bruksanvisningen er det benyttet falgende symboler:

Viktig informasjon eller nyttige tips om
bruk.

Advarsel om farlige situasjoner med
hensyn til liv og eiendom.

Advarsel om elekirisk stot.

Advarsel om risiko for brann.

Advarsel om varme overflater.

BB BB A
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ﬂ Viktige instruksjoner og advarsler for sikkerhet og milje

Denne delen inneholder
sikkerhetsinstrukser som vil bidra til &
beskytte mot fare for personskade
eller skade pa eiendom. Unnlater du &
folge disse instruksjonene, vil enhver
garanti anses som ugyldig.

Generell sikkerhet

Dette apparatet kan brukes av
barn fra 8 ar og oppover 0g
personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner
eller manglende erfaring og
kunnskap, sa framt de er under
tilsyn eller har fatt instruksjoner
om bruk av apparatet pa en
sikker méte og forstar hvilke farer
som er involvert.

Barn fér ikke leke med apparatet.
Rengjering og vedlikehold skal
ikke utfgres av barn uten tilsyn.
Hvis produktet overleveres til
noen andre for personlig bruk
eller annenhands bruk gis
bruksanvisninger, produktetiketter
0g andre gvrige dokumenter og
deler.

Installasjons- og
reparasjonsprosedyrer ma alltid
utfgres av autoriserte
serviceverksted. Produsenten vil
ikke kunne holdes ansvarlig for
skader som fglge av forsek utfert
av uautoriserte personer, noe
som o0gsa vil kunne gjgre
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garantien ugyldig. Les
bruksanvisningen ngye far
installasjon.

lkke bruk produktet hvis det er
defekt eller har synlige skader.
Kontroller at produktets
funksjonsknotter er slatt av etter
hver gang produktet har veert i
bruk.

Elektrisk sikkerhet

Hvis produktet har en feil, bar det
ikke brukes med mindre det er
reparert av et autorisert verksted.
Det er fare for elekirisk sjokk!
Bare koble produktet til en jordet
stikkontakt/linje med spenning og
beskyttelse som spesifisert i
"Tekniske spesifikasjoner". Fa
jordingsinstallasjonen utfart av en
kvalifisert elektriker mens
produktet brukes med eller uten
en transformer. Vart selskap vil
ikke kunne holdes ansvarlig for
eventuelle problemer som oppstar
pa grunn av at produktet ikke blir
jordet i henhold til lokale
forskrifter.

Vask aldri produktet ved & spre
eller helle vann pa det! Det er fare
for elektrisk sjokk!

Du féar aldri noen gang ta
stepselet med vate hender! Koble
aldri ut ved 4 trekke i kabelen,



men trekk bestandig ut ved & ta
tak i stppselet.

Produktet ma veere koblet fra
under installasjon, vedlikehold,
rengjering og reparasjon.

Hvis stremtilkoblingskabelen for
produktet er skadet, ma den
skiftes ut av produsenten, dens
autoriserte serviceagent eller
liknende kvalifiserte personer for
a unnga fare.

Apparatet ma installeres slik at
det kan kobles helt fra nettverket.
Frakoblingen ma skje enten ved
hjelp av et stgpsel eller en bryter
som er innebygd i den faste
elektriske installasjonen, i trad
med byggeforskriftene.

Alt arbeid pa elektrisk utstyr og -
systemer bgr kun utferes av
autoriserte og kvalifiserte
personer.

| tilfelle skade, sla av produktet og
koble det fra strgmforsyningen.
For & gjore dette, sla av sikringen
hjemme.

Serg for at sikringsmerkingen er
kompatibel med produktet.

Produktsikkerhet

Apparatet og dets tilgjengelige
deler blir varme under bruk.
Forsiktighet bar tas for & unnga &
komme borti varmeelementer.
Barn under 8 ar skal holdes unna
med mindre de er under
kontinuerlig oppsyn.

Bruk aldri produktet nar din
demmekraft eller evne fil
koordinering er svekket pga. bruk
av alkohol og/eller narkotika.

Veer forsiktig nar du bruker
alkoholholdige drikker i dine retter.
Alkohol fordamper ved haye
temperaturer og kan forarsake
brann, siden det kan antennes
nar det kommer i kontakt med
varme overflater.

Plasser ikke noe brennbart
materiale i narheten av produktet,
ettersom sidene kan bli varme
under bruk.

Hold alle ventilasjonsapninger fri
for hindringer.

Bruk ikke damprensere til
rengjere apparatet, da dette kan
fore til elektrisk stot.

Matlaging uten oppsyn pa en
komfyr med fett eller olje kan
vere farlig og kan fere til brann.
Prgv ALDRI & slukke en brann ved
hjelp av vann, men sla av
apparatet og dekk deretter til
flammene f.eks med et lokk eller
et brannteppe.

Brannfare: La ikke gjenstander bli
liggende lagret pa overflatene der
det foregar tilberedning av mat.
Hvis overflaten er sprukket, skru
av apparatet for & unnga fare for
elektrisk stat.

Dersom glasset pa varmeplaten
knuses: Sla gyeblikkelig av alle
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brennere og alle elektriske
varmeelement, og isoler
apparatet fra stremforsyningen.
lkke ror apparatets overflate. Ikke
bruk apparatet.

Sla etter bruk av
kokeplateelementet ved hjelp av
dets kontrolimekanisme og stol
ikke p& panne-detektoren.
Gjenstander i metall, slik som
kniver, gafler, skjeer og lokk bar
ikke plasseres pa kokeplatens
overflate, siden de kan bli varme.
Apparatet er ikke beregnet pa &
veere i drift ved hjelp av en
tidsbryter eller separat
fiernkontrollsystem.

Damptrykk som bygges opp pa
grunn av fuktighet pa kokeplatens
overflate eller pa bunnen av
kasserollen kan fre til at
kasserollen forflyttes. Sgrg derfor
for at ovnens overflate og
bunnene av kasserollene alltid er
torre.

Kokeplater er utstyrt med
"induksjons"-teknologi.
Induksjons-kokeplaten som
sparer bade tid og penger mé
brukes sammen med kasseroller
som er beregnet pa induksjon,
ellers kommer ikke kokeplatene til
a virke. Se. Generell informasjon
om Koking, side 13, valg av
kasseroller.
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Ettersom induksjons-kokeplater
skaper et magnetfelt, kan de
forarsake skadelige virkninger for
personer som bruker enheter som
insulinpumpe eller pacemaker.
Bruk bare barnesikring som er
designet av produsenten av
komfyren, som produsenten av
komfyren har angitt som egnet i
bruksanvisningen eller
barnesikring som er innebygget
pé apparatet. Bruk av feil
barnesikring kan fare til ulykker.

For produktets brannsikkerhet;

Serg for at stepselet passer inn i
stikkontakten, samt at det ikke
forarsakes gnist.

Ikke bruk noen skadet eller kuttet
ledning eller skjateledning,
foruten originalkabelen.

Serg for at ikke det forekommer
vaeske eller fuktighet pa
kontakten som er koblet til
produktet.

Beregnet bruk

Dette produktet er designet for
hjemmebruk. Kommersiell bruk er
ikke tillatt.

Dette apparatet er kun beregnet
til matlagingsformal. Det ma ikke
brukes til andre formal, for
eksempel romoppvarming."
Produsenten skal ikke veere
ansvarlig for noen skader som
forarsakes ved feil bruk eller
handtering.



Sikkerhet for barn

e Tilgjengelige deler kan bli varme
under bruk. Sméa barn ma holdes
unna.

e Pakkematerialet kan veere farlig
for barn. Hold barn p& avstand fra
innpakningsmaterialene.
Vennligst kast alle deler av
innpakningen etter
miljgforskriftene.

e [Elektriske apparater er farlige for
barn. Hold barn pa avstand fra
produktet nar det er i bruk, og
ikke la dem leke med produktet.

e |kke plasser gjenstander over
apparatet slik at barn kan forsgke
a na dem.

Bortskaffing av det gamle produktet

Samsvar med WEEE-direktivet og Deponering av
avfallsproduktet:

Dette produktet er i samsvar med EU-direktivet som
omhandler elektronisk og elekirisk utstyr (2012/19/EU).
Dette produktet har et klassifiseringsymbol for
sortering av avfall elekirisk og elektronisk utstyr
(WEEE).

Dette produktet er laget av hgykvalitetsdeler og -
materialer som kan gjenbrukes og resirkuleres.
Produktet skal ikke kastes sammen med normalt
husholdningsavfall og annet avfall pa slutten av
levetiden. Ta det med til et innsamlingspunkt for
resirkulering av elekiriske og elektroniske innretninger.
Vennligst forhar deg med de lokale myndighetene for &
fa opplysninger om slike innsamlingssteder.

Samsvar med RoHS-direktivet:

Produktet du har kjgpt er i samsvar med EU-RoHS-
direktivet (2011/65/EU). Det inneholder ingen farlige
eller forbudte substanser som er angitt i direktivet.

Bortskaffing av emballasjen

e Innpakningsmaterialer er farlige for barn. Behold
innpakningsmaterialene pa et trygt sted
utilgjengelig for barn. Pakkematerialer for
produktet er produsert av resirkulerbare
materialer. Kast dem pa riktig méate og sorter i
overensstemmelse med instruksjoner for
resirkulering av avfall. Ikke kast dem sammen
med normalt husholdningsavfall.
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P Generell informasjon

Oversikt
1 Induksjonsstekesone 4 Basedeksel
2 Monteringsklemme 5 Induksjonsstekesone

3 Vitrokeramisk overflate

Tekniske spesifikasjoner

Spenning/frekvens
Tolall epergiforbruk maks 200 W
Sikring min, 16Ax 2
Kabelype/verrsnitt HOBYRV2 E B5x 15 mm
Eksterne mal (hoyde/bredde/dybde 55 mm/770 mm/510 mm
installasionsmal bredde/dybde 750 L2 mmMd90 2 mm
Brennere
Venstra bak Induksionsstekesone
Ml 180 mm
Effekt 1800/3000 W
Venstre fremre Induksjonsstekesone
Mal 180 mm
Effekt 1800/3000 W
Hovee frenye Induksjonsstekesone
145mm
Effekt 15002200 W
Hayre bak Induksjonsstekesone
Mal 210 mm
Effekt 2000/3700 W
‘mwniske spesifikasjoner kan endres uten m\/erdiene som er oppgitt i merkingene pa
arsel for & forbedre kvaliteten pa produktet. produktet eller i dokumentasjonen som
medfalger er oppnadd i laboratoriemiljg ifglge
. , L . ) relevante standarder. Avhengig av drifts- og
‘mﬁgurer | denne veiledningen er skjematiske og miljgforhold for produktet, kan disse verdiene
kan derfor veere litt forskjellige fra ditt produkt. variere.
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E Installasjon

Produktet ma installeres av en kvalifisert person i
samsvar med gjeldende forskrifter. Ellers vil garantien
gjeres ugyldig. Produsenten skal ikke holdes ansvarlig
for skader som oppstar fra prosedyrer som utfgres av
uautoriserte personer, og dette kan gjgre garantien
ugyldig.

Klargjering av plassering og elektrisk
installasjon av produktet er kundens ansvar.

FARE:
Produktet ma installeres i overensstemmelse
med de lokale gass- og/eller

elektrisitetsforskriftene.

FARE:

Fgr installasjon, kontroller visuelt om produktet
har noen defekter.

Hvis dette er tilfelle, mé det ikke installeres
Skadede produkter vil utgjgre potensielle farer
for din sikkerhet.

*

min.

Installasjon og tilkobling

e Produktet kan kun installeres og tilkobles i
overensstemmelse med aktuelle
installasjonsforskrifter.

Fer installasjon

Komfyren er utformet til installasjon i en vanlig benk.

En sikkerhetsavstand méa overholdes mellom apparatet

0g kiskkenveggene og mablene. Se figur (verdier i

mm).

e Denkan ogsé brukes frittstdende. La det veere en
minimumsavstand pa 750 mm over ovnens
overflate.

e (") Hvis det skal monteres en kjskkenvifte over
komfyren, se produsentens instruksjoner for
installasjonshgyden (min. 650 mm).

Fjern pakningsmaterialene og transportiasene.
Overflater, syntetiske laminater og kiebemidler
som brukes ma vaere varmebestandige
(minimum 100 °C).

Benken ma vasre innrettet og festet horisontalt.
Kutt &pningen for komfyren i arbeidsbenken etter
installasjonsmalene.

lkke installer komfyren pé steder med skarpe
kanter eller hjgrner.

Det er fare for knusing av
glasskeramikkoverflaten!
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Elektrisk tilkopling

Tilkople produktet til et jordet uttak/linje, beskyttet av
en sikring med riktig kapasitet, slik som oppgitt i
tabellen over tekniske spesifikasjoner. Fa
jordingsinstallasjonen utfart av en kvalifisert elekiriker
mens produktet brukes med eller uten en transformer.
Selskapet vil ikke vaere ansvarlig for noen skader som
oppstér hvis produktet brukes uten en
jordingsinstallasjon i overensstemmelse med de lokale
forskriftene.

FARE

Produktet kan kun tilkobles stramforsyningen
av autoriserte, kvalifiserte personer.
Produktets garantiperiode starter kun etter
riktig installasjon.

Produsenten skal ikke holdes ansvarlig for
skader som oppstar fra prosedyrer som utfgres
av uautoriserte personer.

FARE

Strgmledningen ma ikke klemmes, bayes eller
astklemmes eller komme i kontakt med varme
deler av apparatet.

En gdelagt stramledning skal skiftes ut av en
kvalifisert elektriker. Ellers er det fare for

elekirisk sjokk, kortslutning eller brann!

e Tilkoplingen skal veere i overensstemmelse med
nasjonale forskrifter.

e Strgmforsyningsdata ma tilsvare data som er
spesifisert pa typeskiltet pa enheten. Typeskiltet
befinner seg pa baksiden av produktet.

e Strpmledningen pa produktet mé stemme
overens med verdiene i tabellen over de tekniske
spesifikasjonene.

FARE:

For arbeidet pabegynnes pa den elektriske

installasjonen, koble produktet fra stramnettet.
Det er fare for elektrisk sjokk!

Stramledningens stgpsel skal vaere lett
ilgjengelig etter installasjon (ikke legg det over
komfyren).

Sett stramstgpselet inn i uttaket.
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Installere produktet
Hvis ovnen er nedenfor:

min.

Hvis benken er nedenfor:

Det er ngdvendig & etterlate en ventileringsapning pa
minst 180 cm? pa bakdelen av mablene slik som
illustrert i felgende figur.

450+

*

min.

| Iapet av installasjonen av induksjonskomfyren plasser

produktet parallelt med installasjonsoverflaten. Péfar

0gsa tetningspakningen pa de delene av komfyren

som bergrer benken slik som beskrevet nedenfor for &

forhindre at vaske kommer inn mellom produktet og

benken.

1. Klargjer overflaten pa benken slik som vist pa
figuren.

2. Vend komfyren oppned, plasser den pé en flat
overflate.

3. Tetningspakningen som finnes i pakken mé

pafares den nedre hushgyen rundt komfyren slik



som vist pa figuren i Igpet av installasjonen av

ene og skru de inn i hulene
nederst pa boksen, som vist pa tegningen.

5. Plasser komfyren pa benken og innjuster den.
6. Nér koketoppen er plassert pa benkeplaten, festes
den enkelt med klemmene. Hvis benkens mél ikke
passer, kan to monteringsskruer feste pa forsiden
av produktet, som vist pa bildet.

1 Komfyr
2 Installasjonsklemme
3 Benk

ed installering av komfyren pé et skap mé en
hylle installeres for & kunne separere skapet
ra komfyren, slik som illustrert i figuren

ovenfor. Dette er ikke ngdvendig hvis du
installerer pa en innebygd ovn.

For eksempel hvis det er mulig & bergre bunnen av
produktet siden det er installert pa en skuff, ma denne
delen dekkes til med en treplate.

*

min. 15 mm
Sett bakfra (tilkoblingshull)

| 2 FARE:
Det er ikke noen god praksis nar det gjelder

sikkerheten & foreta tilkoblinger til andre hull,
da det kan skade gass- og strgmsystemet.

/_: FARE:
Koketoppen inneholder komponenter som

drives med gass og elektrisitet. Derfor skal
koketoppen kun festes til benken via
festehullene, og kun ved bruk av de
medfalgende festeanordningene og skruene
og kun slik det er beskrevet i handboken.
Manglende overholdelse av dette kan utgjgre
en fare for liv og eiendom.

Siste kontroll
1. Setti stromstapselet og sla p& produktets sikring.
2. Kontroller funksjonene.

Framtldlg transport
Oppbevar apparatets opprinnelige eske og
transporter apparatet i denne. Falg rettledningen
som er trykt p& kartongen. Hvis du ikke har den
originale esken, pakk produktet i bobleplast eller
tykk papp og tape godt.
Kontroller det generelle utseendet til produktet
or skader som kan ha oppstatt under
ransport.
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ﬂ Forberedelser

Tips for energisparing

Falgende informasjon vil hjelpe deg til & bruke

apparatet pa en gkologisk méate og spare energi:

e Tin opp de frosne méltidene for de tilberedes.

e Bruk kokekar/panner med lokk ved matlaging.
Energiforbruket kan gke 4 ganger hvis det ikke er
noe deksel.

e Velg brenneren som er egnet for dimensjonen av
bunnen pa gryten som skal brukes. Velg alltid
riktig grytestarrelse for rettene. Storre gryter
trenger mer energi.

e Var oppmerksom pa at du ma bruke gryter med
flat bunn nér du tilbereder mat pa elektriske
koketopper.

Gryter med tykk bunn gir bedre varmeledning.
Du kan oppna energibesparelse pa opptil 1/3.

e Karog gryter ma vasre kompatible med
kokesonene. Bunnen pa karet/gryten mé ikke
veere mindre enn platen.
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e Sprg for at kokesonene og grytebunnene holdes
rene. Smuss reduserer varmeledningen mellom
varmesonen og grytebunnen.

Forste gangs bruk
Forste rengjering av produktet

Overflaten kan skades av rengjgringsmidler
eller rengjgringsmaterialer.

Ikke bruk aggressive rengjgringsmidler,
rengjeringspulver/kremer eller skarpe
gjenstander under rengjering.

1. Fern alle pakningsmaterialer.

2. Tork av overflatene pa produktet med en fuktig
Klut eller svamp, og terk med en Klut.

Forste oppvarming

Rayk og lukt kan slippes ut i et par timer under
grste drift. Dette er helt normalt. Se til at
rommet er godt ventilert for & fierne rayken og
lukten. Unnga direkte inhalering av reyken og
lukten som slippes ut.




B Slik brukes komfyren

Generell informasjon om koking

Fyll aldri kokekaret mer enn en
tredjedel full av olje. Ikke forlat
komfyren uten tilsyn nar du varmer opp
olje. Overopphetet olje utgjer brannfare.
Gjer aldri forsgk pé & slukke en
mulig brann med vann! Hvis olje
begynner & brenne, dekk den til med et
brannteppe eller en fuktig klut. Sla av
komfyren hvis det er trygt & gjere dette,
0g ring brannvesenet.

e For du steker mat, skal den alltid terkes godt og
plasseres i varm olje. Frossen mat skal tines helt
for steking.

o |kke dekk til kokekaret du bruker nér du varmer
opp olje.

e Plasser pannene og karene pa en méate slik at
handtakene ikke er over komfyren for & forhindre
oppvarmingen av handtakene. Ikke plasser
ubalanserte kar og kar som lett velter pa
komfyren.

o Ikke plasser tomme kar og panner pa kokesoner
som er paslétt. De kan bli skadet.

e Hvis du slér pa en kokesone uten en kasserolle
eller panne pa den, vil dette fordrsake skade pa
produktet. Sla av kokesonene etter at
matlagingen er fullfgrt.

e FEtter som overflaten pé produktet kav vaere varm,
ikke plasser plast- og aluminiumkar pa det.
Rengjer alle slike smeltede materialer pa
overflaten umiddelbart.

Slike kasseroller skal ikke brukes til & beholde
maten, heller.

Bruk kun flatbunnede panner eller kokekar.
Tilsett passende mengde mat i panner og kar.
Dermed trenger du ikke & gjgre noen ungdvendig
rengjering ved & forhindre at rettene koker over.

Ikke legg lokk fra kar eller panner pa kokesonene.

Plasser pannene pa en slik méte at de sentreres
pa kokesonen. Nar du vil flytte pannen til en
annen kokesone, lgft den og plasser den pé
kokesonen du gnsker i stedet for & skyve den.

Kasserollevalg

e Keramiske glassflater er sveert motstandsdyktige
mot varme og pévirkes ikke av store
temperaturforskeller.

e |kke bruk glasskeramikkoverflaten til oppbevaring
av gjenstander eller som skjeereoverflate.

e Bruk kun kokekar og panner med
maskinbehandlet bunn. Skarpe kanter forarsaker
riper pé overflaten.

Sal kan skade den
glasskeramiske
overflaten og kan
forérsake brann.

Ikke bruk kokekar med
konkav eller konveks
bunn.

Bruk kun kokekar og
panner med flat bunn.
Disse sikrer en enklere
varmeoverfgring.

For induksjonskomfyrer, bruk kun de karene som

egner seg for induksjonskoking.

Kasserolletest

Bruk fglgende metoder til & teste om kokekaret er

kompatibelt med induksjonskomfyren eller ikke.

1. Kokekaret er kompatibelt hvis bunnen holder en
magnet.

2. Kokekaret er kompatibelt hvis "I ikke blinker
nar du plasserer kokekaret pa kokesonen og
starter komfyren.

Du kan bruke kokekar i stél, teflon eller aluminium

med spesiell magnetisk bunn som inneholder merker

eller advarsler som indikerer at kokekaret er
kompatibelt med induksjonskoking. Kar i glass og
keramikk, kar og rustfri stilkar med umagnetisk
aluminiumsbunn skal ikke brukes.

Gjenkjenningsfokussystem for kokekar

I induksjonskoking er kun omrédet som dekkes av

karet pa den relevante kokesonen strgmforsynt. Karets

bunn registreres av systemet, og kun dette omréadet
varmes automatisk opp. Kokingen stopper hvis
kokekaret lgftes fra kokesonen i lgpet av kokingen.

Den valgte kokesonen og symbolet b plinker

vekselvis.

Sikker bruk

Ikke velg haye varmenivaer nar du vil bruke en ikke-

klebende (teflon) panne uten olje eller med svaert lite

olie.
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Ikke legg metallgjenstander, slik som gafler, kniver
eller pannelokk pa komfyren, siden de kan bli
oppvarmet.

Bruk aldri aluminiumsfolie til matlaging. Plasser aldri
mat som er pakket i aluminiumsfolie pd kokesonen.

Hvis det finnes en ovn under kokeplatene og
denne er i gang, kan sensorer for kokeplatene

redusere kokenivaet eller sla av ovnen.

Nar komfyren er i drift, hold gjenstander med
magnetiske egenskaper, slik som kredittkort
eller kassetter pa avstanden fra komfyren.

Velge kokesone som egner seg for kokekaret

Stor kokesone Normal kokesone Liten kokesone

24
i = O

Liten kokesone

Brukes til sakte koking
(sauser, kremer)
Brukes til & klargjore
smé porsjoner eller
porsjoner som er basert
pa antall personer.

Normal kokesone
Passer automatisk il )

Stor kokesone

Passer automatisk til kokekaret.

Fordeler strammen ideelt. kokekaret.

Gir perfekt varmefordeling. Brukes til Fordeler strammen

4 tilberede retter som f.eks. store ideelt.

pannekaker eller store fisker som er Gir perfekt

réa eller svaert ra. varmefordeling. Brukes
for alle typer
filberedning.

Bruke kasseroller pa den brede kokesonen

Du kan bruke den
brede kokesonen i
to separate
halvdeler, som
kokesone venstre
bak og venstre
foran.

Du kan bruke den
brede kokesonen til
store kasseroller.
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Kasserollen ma
dekke midten av
begge omradene i
den brede
kokesonen.
Kokesonen méa ikke
brukes pa andre
mater.

Bruk av komfyren

FARE:

lkke la noen gjenstander falle ned pa
komfyren. Selv sma gjenstander (f.eks.
saltbgsse) kan skade komfyren.

Ikke bruk komfyrer med sprekk. Vann kan
lekke inn i sprekkene og forarsake
kortslutning.

| ilfelle skade pa overflaten (f.eks. synlige
sprekker), sla av produktet umiddelbart for &
minimalisere faren for elektrisk stet.




Kontrollpanel
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Spesifikasjoner

AT e

Justenngsomrade (for temperaturniva og
tidsinnstilling)

Lys som indikerer at den relevante
tasten fungerer

Pé&/av-knapp

Tastelas-tast

Timeraktiverings-/deaktiveringstast

Tast for hurtigoppvarming/Forsterker

Varmebevaringstast

Stopptast

(konomimodustast

Valgtast til kokesone med bred
overflate

Velgertast for fremre venstre kokesone

Velgertast for bakre venstre kokesone
Velgertast for bakre hgyre kokesone
Velgertast for fremre hayre kokesone

(Grafikk og figurer er kun for
informasjonsformal. Faktiske visninger og
unksjoner kan vere forskjellig etter

komfyrmodellen.
Kokesonedisplay

X g?g g[:a: g%@ |

g
w

1 Temperaturindikator (temperaturinnstilling O ...
19

2 Kokesonelys

3 Valgtast til kokesone

4 Symbol for varmebevaringsfunksjon (*)

5 Timer-symbol
6 Symbol for flersegmentert kokesone ()
Varierer etter modellen.

Denne enheten kontrolleres over et
bergringskontrollpanel. Hver operasjon du
oretar med bergringskontrollpanelet, vil
bekreftes av et hgrbart signal.

Hold alltid betjeningspanelet rent og tart.
Fuktig og tilsmusset overflate kan forarsake
problemer i funksjonene.

Sla pa komfyren
1 Ber@rl@"—tasten pé kontrollpanelet.
Lyset til (D"_tasten slés pa. Platen er Klar for bruk.

Hvis det ikke utfgres noen drift innen 20
sekunder, vil komfyren automatisk ga
ilbake til standbymodus.

Nar en tast ("[2]"-tast) trykkes lenge, slas
produktet automatisk av av
sikkerhetsmessige grunner.

Sla av komfyren

Beror (D" tasten pa kontrollpanelet.
Komfyren vil slds av og ga til standbymodus.

"H" eller "h" pé kokesonedisplayet etter
at komfyren er sldtt av, indikerer at
kokesonen fortsatt er varm. lkke bergr
kokesonene.

Indikator for restvarme

"H"-symbolet som vises pa kokesonedisplayet,
indikerer at komfyren fortsatt er varm og kan brukes fil
a holde en liten mengde mat varm. Dette symbolet vil
snart bli til "h", som betyr mindre varm.

Nar strgmmen frakobles, vil ikke
restvarmeindikatoren tennes og advarer ikke
brukeren om varme kokesoner.
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Sla pa kokesonene

1. Berer tasten "(D" for & sI& p& komfyren.
2. Bergr velgerknappen for den kokesonen du vil
varme opp.
"0" vises pé kokesonedisplayet og lyset pa den
relevante kokesonen tennes.
Hvis det ikke utfgres noen drift innen 20

sekunder, vil komfyren automatisk ga
tilbake til standbymodus.

Stille temperaturnivaet

Ved & bergre justeringsomradet eller ved & skyve
fingeren din over omradet, justeres temperaturnivaet
mellom "0" og "19".

Sla av kokesonene:

En kokesone kan slas av pa 3 ulike mater:

1. Ved & redusere temperaturnivéet til "0"
Du kan sl av kokesonen ved & redusere
temperaturnivaet til "0".

2. Ved & sla av gjennom timeralternativet for
onskede kokesone
Nar tiden er over, vil timeren slé av kokesonen
som er tilordnet. "0" eller "00" vil vises pa alle
displayer. "@"—symbolet pa komfyrdisplayet vil
forsvinne.
Nar tiden er over, vil en hgrbar alarm lyde. Bergr
en tast pa kontrollpanelet for  sla av den
herbare alarmen.

3. Ved & bergre det relevante kokesonesymbolet
i 3 sekunder.
Bergr symbolet til kokesonen du gnsker & sla av i
omtrent 3 sekunder.

Sla pa den brede kokesonen:

1. Beror tasten " for 4 sla pa komfyren.

2. Trykk pa valgtasten til kokesonen med bred

overflate
» 0 vises pé det bakre kokesonedisplayet og lyset for
den brede kokesonen blinker.

-
.
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3. Ved a berare justeringsomradet eller ved & skyve
fingeren din over omrédet, justeres
temperaturnivaet mellom 0 og 19.

» Kokesonen begynner & varmes opp. Hvis det velges

en annen kokesone, eller det ikke utfgres handlinger

pa 10 sekunder, lyser lampen for den brede
kokesonen kontinuerlig.

Sla pa den brede kokesonen mens én eller
begge venstre kokesoner er pa

Nar én eller begge venstre kokesoner er pa, kan du
kombinere begge kokesonene ved & aktivere den
brede kokesonen. Altsé kan du bruke en bredere
kokesone ganske enkelt med de samme verdiene.

S

<33 ERGAE

1. Velge én av de venstre kokesonene mens én eller
begge venstre kokesoner er pa.

2. Trykk pa valgtasten til kokesonen med bred
overflate

» Temperaturverdien pé den tidligere valgte

kokesonen vises pa det venstre bakre

kokesonedisplayet og lyset for den brede kokesonen

blinker.

» Kombinerte kokesoner fortsetter & veere paslatt med

de temperaturverdier og tidsurverdier (om tilgengelig)

som du har valgt for venstre kokesone. Verdien for den

venstre kokesonen, som ikke ble valgt far kokesonene

ble kombinert, kanselleres.

- 5
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Hvis du bergrer noen av valgknappene for

enstre kokesone mens den brede kokesonen
er aktiv, deles kokesonene fra hverandre og
slds av.

» Hvis du vil endre temperaturverdien senere, trykker
du pa valgknappen for den brede kokesonen og
aktiverer kokesonen. Juster gnsket temperturverdi i
justeringsomradet.

Sla av den brede kokesonen

Den brede kokesonen kan slas av pa fire méater:

1. Ved 4 redusere temperaturnivéet til "0"

Du kan sl& av den brede kokesonen ved & redusere
temperaturnivaet til "0".



2. Ved bruke avslaing via timeralternativet for
den brede kokesonen

Nar tiden er over, vil timeren sla av den brede

kokesonen. 0 vil vises pé det venstre kokesonedisplay,

og det vil sta 00 pa timerdisplayet. "@"—symbolet pa

venstre kokesonedisplay forsvinner.

3. Ved & trykke pa symbolet pé en av de venstre
kokesonene

Hvis du bergrer symbolet for noen av valgknappene for

venstre kokesone mens den brede kokesonen er aktiv,

deles kokesonene fra hverandre og slés av.

4, Ved & trykke p& symbolet for den brede
kokesonen i 3 sekunder.

Hvis du trykker pa symbolet for den brede kokesonen i

3 sekunder, slés kokesonen av

Hoy effekt (forsterker)-funksjon

For hurtig oppvarming kan du bruke

forsterkerfunksjonen. Men denne funksjonen anbefales

ikke for matlaging over lang tid. Forsterkerfunksjonen

er kanskie ikke tilgjengelig i alle kokesoner.

Velge forsterkeren direkte:

1. Beror tasten "D for 4 sla pa komfyren.

2. Velg ensket kokesone ved & bergre
kokesongyalgtastene

3. Bergr "'S"-tasten.

Valgt kokesone vil virke ved maksimal effekt, og 3 lys

vil blinke pa kokesonedisplayet respektivt. Nar

forsterkertiden avsluttes, slés kokesonen av.

Velg forsterker nar kokesonen er aktiv:
355

1. Bergr "I etter at kokesonen har veert i drift i
minst 20 sekunder ved et bestemt niva.

Kokesonen skal fullfgre driften i minst 20
sekunder pa valgt niva.

2. Valgt kokesone vil virke ved maksimal effekt, og 3
lys vil blinke pa kokesonedisplayet respektivt. Nar
boosterperioden er over, bytter kokesonen til det
innstilte temperaturnivaet, og kun den valgte
temperaturverdien vises.

Sla av forsterkerfunkslonen tidligere:

Beror "] ‘ﬂ“ for & sl av forsterkeren nar du gnsker det.
Hurtigoppvarming

Hurtigoppvarming er en funksjon som forenkler
matlagingen. Den kan brukes til hurtig oppvarming en
kort stund. Alle kokesoner er utstyrt med
hurtigoppvarmingsfunksjonen. Denne funksjonen kan
brukes ved a stille inn temperaturnivaet pé forhand.

Hurtigoppvarmingsfunksjonen kan stilles innen
20 sekunder etter at kokesonen er slatt pd og
emperaturnivaet er stilt inn.

Velge hurtigoppvarmingsfunksjonen:

. Beror tasten "(D" for & sl pa komfyren

2. Velg ensket kokesone ved & berare
kokesonevalgtastene.

3. Juster gnsket temperaturniva ved & bergre
justeringsomradet eller ved & skyve fingeren din
over omradet.

i)

4. Berpr "% -tasten.

Kokesonen du har valgt vil veere i bruk ved hay
effekt i en viss tidsperiode (se i pafalgende tabell)
3 lys og den innstilte temperaturverdien vil vises
pa kokesonedisplayet respektivt.

5. Néar hurtigoppvarmingsperioden er over, bytter
kokesonen til det innstilte temperaturnivaet, og
kun den valgte temperaturverdien vises.

Tabell: Hurtigoppvarmingens driftstid
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Sla av hurtigoppvarmingsfunksjonen:

3]
Bergr "I for a sla av hurtigoppvarmingsfunksjonen
nar som helst hvis det er gnskelig.
Rengjeringslas
Rengjeringslésen forhindrer bruk av alle tastene pa
kontrollpanelet i 20 sekunder, slik at brukeren kan
foreta en kort rengjering mens komfyren er i bruk.
Aktivering av rengjeringslas

1. Nar komfyren er i pa-modus, trykk og hold tasten

" inntil en enkel signallyd heres.
Rengjaringslaslyset vil tennes, og klokkedisplayet til
komfyren vil begynne & telle ned fra 20. Ingen av
tastene pé kontrollpanelet vil fungere i lapet av denne
perioden, unntatt “\../"-tasten.

Deaktivering av rengjeringslas

Du trenger ikke & trykke pé noen tast for & deaktivere
rengjeringslasen. Komfyren vil avgi et lydsignal etter
20 sekunder, tastelaslyset vil slas av, og
rengjeringslasen deaktiveres automatisk.

Barnelas

Nér komfyren er i standbymodus, kan du beskytte
komfyren med barnelésen for & forhindre at barn slar
pa kokesonene. Barnelds kan kun aktiveres og
deaktiveres i standbymodus.

Aktivere barneldsen
1. Nar komfyren er i standbymodus, trykk og hold

tasten IE] inntil to signallyder hgres.

Barnelasen vil aktiveres, og lyset til "LE]"-tasten vil slas

av.

Hvis en tast trykkes ndr barnelasen er

aktiv, blinker lyset til "[E]"-tasten.

Deaktivere barneldsen
1. Nar bamneldsen er aktivert, trykk og hold tasten

" inntil en enkel signallyd heres.

» Barnelésen vil deaktiveres, og lyset til "[E]"-tasten vil

slés av.

Tastelas

Du kan aktivere tasteldsen for & unnga at funksjonene
endres ved et uhell ndr komfyren er i drift.
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Aktivere tastelasen

1. Bergr og hold tasten lgl i lang tid for & lase
kontrollpanelet.

Kun én signallyd vil heres farst. | dette tilfellet gar

komfyren til rengjeringslés. Fortsett deretter

bergringen uten 4 lgfte fingeren, inntil du hgrer to

etterfelgende signallyder.

()
Lyset til ""—tasten vil blinke, og alle kokesonene vil
|&ses.

Du kan aktivere tastelasen kun i bruksmodus.

Nar tastelasen er aktivert, vil kun (D tasten
ungere. Nér du bergrer en annen tast, vil lyset

il "E8]"-tasten blinke for & indikere at
tastelasen er aktiv.

Hvis du slar av komfyren mens tastene er last,
mé tasteldsen deaktiveres for  slé pa
komfyren igjen.

Deaktivere tastelasen

1. Hold "lgl"—tasten trykket i 2 sekunder.
En operasjon bekreftes med et harbart signal. Lyset til

M
""—tasten slas av, og kontrollpanelet I3ses opp.

Timerfunksjon

Denne funksjonen gjgr matlagingen enklere for deg.

Det er ikke n@dvendig & ha tilsyn med ovnen i lgpet av

hele koketiden. Kokesonen vil slés av automatisk pa

slutten av den tiden du har valgt.

Aktivere timeren

1. Beror tasten " for 4 sla pa komfyren.

2. Velg ensket kokesone ved & bergre
kokesonevalgtastene.

3. Juster gnsket temperaturniva ved a bergre
justeringsomradet eller ved & skyve fingeren din
over omradet.

4. Bergr "@"—tasten for & aktivere timeren.

"00" vises pa timerdisplayet og "@"—symbolet starter

a blinke pa kokesonedisplayet.

5. Juster gnsket tidsperiode ved a berare
justeringsomradet eller ved & skyve fingeren din
over omradet.

Etter & ha blinket i en viss tidsperiode, lyser O

symbolet permanent. Hvis "@"—symbolet lyser

kontinuerlig, indikerer dette at funksjonen er aktivert.

Timeren kan kun stilles inn for de kokesonene
som allerede er i bruk.




Gjenta prosedyrene ovenfor for de andre
kokesonene du gnsker a stille inn timeren for.

imeren kan ikke justeres med mindre
kokesonen og temperaturverdien for
kokesonen velges.

Nar timeren er aktivert, vil kun den innstilte
iden for den valgte kokesonen vises pa

imerdisplayet.

Deaktivere timeren

Nar den innstilte tiden er over, vil komfyren automatisk
slas av og gi en hgrbar advarsel.

Du kan trykke hvilken som helst knapp for & stoppe
lydvarslingen.

Sla av timerne tidligere

Hvis du slér av timeren tidligere, vil komfyren fortsette

driften ved innstilt temperatur inntil den slas av.

Du kan sl av timeren pa to ulike méter:

1-8I4 av timeren ved & redusere verdien til "00" :

1. Velg de kokesonene du gnsker & slé av.

2. Beror "@"—tasten for & velge timeren for den
relevante kokesonen.

3. Reduser verdien inntil "00" vises pa
timerdisplayet ved & bergre justeringsomradet
eller ved & skyve fingeren din over omradet.

"@"—symbolet blinker pé kokesonedisplayet for en

bestemt tidsperiode, og deretter slés det av

permanent, og timeren avbrytes.

2-Sl3 av timeren ved 4 trykke pa timertasten i 3

sekunder:

1. Velg de kokesonene du gnsker & slé av.

2. Beror "@"—tasten for & velge timeren for den
relevante kokesonen.

3. Hold "@"—tasten trykket i 3 sekunder.

"@"—symbolet blinker pé kokesonedisplayet for en

bestemt tidsperiode, og deretter slés det av

permanent, og timeren avbrytes.

Varmebevaringsfunksjon (hvis noen)

Du kan bruke denne funksjonen til & holde maltidet

varmt etter at kokeprosessen er fullfgrt.

Varmebevaringsfunksjonen kan brukes pa to ulike

méter: med og uten innstilling av timeren.

Aktivere varmebevaringsfunksjonen uten 4 stille

inn timeren

1. Velg den kokesonen som har blitt stilt til en
spesiell temperatur og du ensker & bruke til &
bevare varmen.

2. Bergr "L -tasten for & aktivere
varmebevaringsfunksjonen for den relevante
kokesonen.

Kokesonen vil fortsette driften ved lav
emperatur.

"5 0g "u"-symbolene vises pa
kokesonedisplayet.

Aktivere varmebevaringsfunksjonen ved & stille inn
timeren

i
i 3 5 E}
i %@EEiilEE%iillllE!liiifﬁllllii

1. Velg den gnskede kokesonen som temperatur og
timer er stilt inn for, og som du planlegger & bruke
til varmebevaringsfunksjonen.

2. Bergr "U"-tasten for & aktivere
varmebevaringsfunksjonen for den relevante
kokesonen.

" f-symbolet vises p& kokesonedisplayet.

Kokesonen vil fortsette driften ved innstilt temperatur i

lgpet av den innstilte perioden. Nér tiden er over, gar

den over til varmebevaringsfunksjonen og begynner
driften ved lav temperatur. "u!-symbolet vises pa
kokesonedisplayet.

Sla av varmebevaringsfunksjonen

1. Hvis timeren er aktivert, velg kokesonen som
varmebevaringsfunksjonen er aktivert for.

Bergr "U5™"-tasetn for & sla av

varmebevaringsfunksjonen.

Kokesonen vil fortsette driften med tidligere tid og

temperaturinnstilling.

2. Hvis timeren er deaktivert, velg kokesonen som
varmebevaringsfunksjonen er aktivert for. Still inn
gnsket temperatur ved 4 bergre justeringsomradet
eller ved & skyve fingeren din over omradet for &
deaktivere varmebevaringsfunksjonen.

Kokesonen vil fortsette driften ved den nye

temperaturen du har stilt inn.

Du kan avbryte varmebevaringsfunksjonen

ed & bergre "\L)"-tasten og sla av
komfyren helt.

Stopp funksjon

Ved bruk av denne funksjonen kan du stoppe alle
funksjoner som brukes pa komfyren (unntatt timeren)
i ien viss tidsperiode.

Hvis timeren er stilt inn for en kokesone, vil
imeren fortsette driften i lapet av stopp.
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1. Bergr "I"-tasten nar komfyren er i drift,

Alle aktive kokesoner vil stoppe.

2. Berpr "I"-tasten pa nytt for & starte alle stoppede
kokesoner igjen med de tidligere innstillingene.

Oko-modus

Du kan stille alle kokesoner til lavere niva ved bruk av

denne funksjonen.

(Dkonomimodus kan kun aktiveres for aktive
kokesoner.

1. Bergr "sco"-tasten nar kokesonen er i drift.

» Aktive kokesoner bytter til gkonomimodus og nivaet
senkes til halvparten.

Bruke induksjonskokesoner pa sikker og effek-
tiv mate

Driftsprinsipper: Induksjonskomfyren varmer

kokekaret direkte som en funksjon av driftsprinsippene.

Derfor har den ulike fordeler i sammenligning med
andre komfyrtyper. Den drives mer effektivt, og
komfyrens overflate varmes ikke opp.
Induksjonsovnen er utstyrt med overlegne
sikkerhetssystemer som vil gi deg maksimum
brukssikkerhet.

Komfyren kan utstyres med
induksjonskokesoner med en diameter pa
145,180, 210 og 280 mm avhengig av
modellen. Med induksjonsfunksjonen
oppdager hver kokesone diameteren pa hvert
kokekar som plasseres oppa dem. Energi
bygger seg kun opp der karet har kontakt med
kokesonen, og dermed oppnas minimalt
energiforbruk.

Driftstidshegrensninger

Komfyrkontrollen er utstyrt med en driftstidsgrense.
Hvis én eller flere kokesoner ikke slés av, vil
kokesonene deaktiveres automatisk etter en bestemt
tid (se tabell 1). Hvis det er tilordnet timer for
kokesonen, vil timerdisplayet ogsa sls av senere.
Driftstidsgrensen avhenger av valgt temperaturniva.
Maksimal driftstid brukes ved dette temperaturniva.
Kokesonen kan startes pa nytt av brukeren etter at den
slas av automatisk, slik som beskrevet ovenfor.
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Tabell 1: Driftstidsbegrensninger

Temperaturniva Driftstidsgrense -
time
= _

I

6
s
s

BB O FINE DO O] OO B IS EEx On

ik
o

5
Hay effeki (forsterker)- | 10 minutter
funksion

Overopphetingsvern

Komfyren er utstyrt med noen sensorer som beskytter

mot overoppheting. Folgende kan ses ved

overoppheting:

e Aktiv kokesone kan slas av.

e Valgt niva kan reduseres. Men dette forholdet
kan ikke ses pé indikatoren.

Sikkerhetssystem for overkoking

Komfyren er utstyrt med et sikkerhetssystem for

overkoking. Hvis det er noen overkoking med sgk péa

kontrollpanelet, vil systemet kutt ut stremforbindelsen

umiddelbart og sla av komfyren. "E"-varslingen vises

pa displayet i lgpet av denne perioden.

Presis strgminnstilling

Induksjonskomfyren reagerer umiddelbart pa

kommandoene som en funksjon av driftsprinsippene.

Den endrer effektinnstillingene sveert hurtig. Dermed

kan du forhindre at et maltid (vann, melk) koker over,

selv om det akkurat var i ferd med & koke over.

Driftsstay

Det kan oppsta noe sty fra induksjonskomfyren. Disse

lydene er normale og en del av induksjonskokingen.



e Stayen blir fremtredende ved haye
temperaturnivéer. induksionsmaskinvaren. | syipole | ay

e Legeringen pé kokekaret kan forarsake stay. L lennes

*  Ved lave nivaer kan en vanlig p&/av-lyd heres pA | Bergringstastsensitivitets | "F2"- | Timerdisplay
grunn av driftsprinsippene. feil symbole

e Stgy kan hgres hvis en tom kasserolle varmes t tennes

opp. Nar du tilsetter vann eller et maltid, vil Komumimikesjonsfel | "E3% Timerdisplay
denne lyden forsvinne. Beraringskontrolien. symbole
e Stgyen fra viften som kjgler ned det elekiriske { fehnes

systemet kan hores. Feil med "Ex**"- | Kokesonedispl

Feilkoder / feilmeldinger og feilkilder induksjonsmaskinvaren. | symbole | ay

Tabell 2: { blinker

i X9
or

1o oller flere taster B Kokesonedispl

frykkes samitidig eller syimbole | oay

{astens or oversolt 1 blinker

Komfyren overopphetet | "H"- Kokesonedispl
symbole | ay

t blinker

For mer informasjon om feilmeldinger som
ises pa bergringskontrollpanelet, se i tabell 2.
Ring et autorisert serviceverksted hvis "Fx" og
"Ex" meldinger vises vedvarende.

1o

Hvis overflaten til bergringskontrollpanelet
utsettes for intens damp, kan hele
kontrollsystemet bli deaktivert og vise feilkoden
"E" (error). Signallyd heres.

ingen egnet behelder pa | el Kokesonedisp!
sonen. symbole | Ay

{iennes
Feil med maskinvarens | "Fx**"- | Timerdisplay
bergringskontroll symbole

ttennes

Hold overflaten pa beraringskontrollpanelet
ren. Feilfunksjon kan forekomme.

]
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[} Vediikehold og stell

Generell informasjon

Levetiden pa produktet blir lengre og problemer som
oppstar hyppig, reduseres hvis det rengjeres ved
regelmessige intervaller.

FARE:
Koble produktet fra stremforsyningen fgr start
av vedlikehold og rengjering.

Det er fare for elektrisk sjokk!

La produktet kjgles ned fer rengjering.
\arme overflater kan forérsake forbrenninger!

e Rengjer produktet grundig etter hver gangs bruk.
P& denne méaten er det lettere 4 fieme kokerester,
og dermed unngas det at de brenner fast neste
gang produktet brukes.

e Ingen spesielle rengjgringsmidler er ngdvendige
for & rengjere produktet. Bruk varmt vann med
flytende vaskemiddel, en myk klut eller svamp til
a rengjere produktet og terke det med en torr
Klut.

e  Sikre alltid at overfladig veeske terkes godt av
etter rengjoring og at alt sl terkes opp
umiddelbart.

e |kke bruk rengjeringsmidler som inneholder syre
eller klorid til & rengjere overflatene i rustfritt stal
eller inox, samt handtaket. Bruk en myk kiut med
et flytende rengjgringsmidde! (ikke skurende) til &
torke rent pé disse delene, pass pé a tarke i én
retning.

Overflaten kan skades av rengjgringsmidler
eller rengjeringsmaterialer.
Ikke bruk aggressive rengjgringsmidler,

rengjeringspulver/kremer eller skarpe
gjenstander under rengjering.

‘ FARE:
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lkke bruk damprengjeringsmaskiner til &
rengjore apparatet, da dette kan fare fil
elekirisk stot.

Rengjore komfyren

Glasskeramiske overflater

Tark av glasskeramikkoverflaten ved bruk av et klut
fuktet i kaldt vann, slik at det ikke etterlates noe
rengjeringsmiddel pa den. Terk av med en myk og tarr
Klut. Rester kan forérsake skade pa
glasskeramikkoverflaten nar du bruker komfyren neste
gang.

Torkede rester pa glasskeramikkoverflaten skal under
ingen omstendigheter skrapes av med krokblader,
stélull eller lignende redskaper.

Fjern kalsiumflekker (gule flekker) med en liten
mengde kalkfjerner, slik som eddik eller sitronjuice. Du
kan ogsa bruke passende kommersielt tilgiengelige
produkter.

Hvis overflaten er svaert tilsmusset, pafer
rengjeringsmiddel p& en svamp og vent inntil det er
godt absorbert. Rengjer deretter overflaten pa
komfyren med en fuktig klut.

Sukkerbaserte matvarer som for eksempel

kk krem og saft ma rengjeres umiddelbart
uten & vente til overflaten nedkjgles. Ellers kan
glasskeramikkoverflaten skades permanent.

Det kan oppsta noe bleking av beleggene eller andre
overflater med tiden. Dette vil ikke pavirke driften til
produktet.

Fargeblekning og flekker pa glasskeramikkoverflaten
er en normal tilstand, ikke en defekt.



Feilsoking

e Dampen som oppstér i lgpet av steking kan kondensere og danne vanndraper nar den treffer kalde
overflater pa produktet. >>> Dette er ingen feil

e Nar metalldelene varmes opp, kan de utvide seg og lage stay. S>> Dette er ingen feil.

e Stremsikringen er defekt eller har blitt utlgst. >>> Kontroller sikringene i sikringsboksen. Ved behov,
Skift ut eller tilbakestill dem.

e Produktet er ikke tilkoplet (det jordede) stramuttaket. >>> Kontroller kontakttilkoplingen.

e Huis displayet ikke tennes nar du slér pa komfyren igjen: >>> Koble apparatet fra ved kretsbryteren.
Vent i 20 sekunder og koble til pa nytt.

e Qveropphetingsvern er aktivt. >>> La komfyren kjoles ned.

*  Kokekaret egner seg ikke. >>> Kontroller kokekaret.

e Du har ikke plassert porten pé den aktive kokesonen. >>> Kontroller om det finnes et kokekar pa
stekesonen.

e Kokekaret er ikke kompatibelt med induksjonssteking. >>> Kontroller om kokekaret er kompatibelt med
induksjonskomfyren.

o Kokekaret er ikke riktig sentrert eller bunnen pé kokekaret er ikke stor nok til stekesonen. >>> Velg et
kokekar som er stort nok og sentrer kokekaret riktig pa stekesonen.

e  Kokekaret eller stekesonen er overoppvarmet. >>> La dem kjgles ned.

e Steketid for den valgte stekesonen kan veere over. >>> Du kan stille inn en ny steketid eller fullfgre
stekingen.
Overopphetingsvern er aktivt. >>> La komfyren kjgles ned.

* En gjenstand kan dekke bergringspanelet. >>> Fiern gjenstanden pa panelet.

ukekaret blir akke varmt selvom kukesenen er pﬁ

o Kokekaret er ikke kompatlbelt med mdukspnsstekmg >>> Kontroller om kokekaret er kompatibelt med
induksjonskomfyren.

o Kokekaret er ikke riktig sentrert eller bunnen pé kokekaret er ikke stor nok til stekesonen. >>> Velg et
kokekar som er stort nok og sentrer kokekaret riktig pa stekesonen.

e Dette er ingen feil. Kjgleviften vil fortsette & ga inntil elekironikken i komfyren kigles ned tl en egnet
temperatur.

Forhgr deg med den autoriserte
serviceagenten eller forhandleren der du har
kigpt produktet hvis du ikke kan ordne
problemet selv om du har gjennomfart
instruksjonene i dette avsnittet. Gjor aldri

forspk pa & reparere et defekt produkt selv.
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Lea este manual en primer lugar.

Estimado cliente:

Le agradecemos la compra de un producto Beko. Esperamos que obtenga los mejores resultados de este producto
fabricado con materiales de alta calidad y la mas avanzada tecnologia. Por lo tanto, le rogamos que lea
detenidamente el manual de usuario y la documentacién que lo acompafia antes de utilizar el producto y los guarde
para futuras consultas. Si cede el aparato a un tercero, entréguele también el manual del usuario. Cumpla con todas
las advertencias e informacion del manual de usuario.

Recuerde que este manual del usuario puede ser también aplicable a otros modelos. Las diferencias entre los
modelos se identificaran en el manual.

Explicacidn de los simbolos

Alo largo del manual se utilizan los siguientes simbolos:

Informacidn importante o consejos de
utilidad acerca de su uso.

Advertencias sobre situaciones de
riesgo para la salud o la propiedad.

% Peligro de descarga eléctrica.

AN
N
& Peligro de incendio.

Advertencia sobre superficies calientes.

Arcelik A.S.
Karaagae caddesi No:2-6
34445 Sitlice/ Istanbul/ TURKEY

Ce Made in TURKEY
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U Instrucciones y advertencias importantes para la seguridad y

el medio ambiente

En esta seccion se indican
instrucciones sobre la seguridad que le
ayudaran a evitar riesgos de lesiones y
dafios materiales. El incumplimiento de
estas instrucciones anulara cualquier
garantia.

Seguridad general

e Este aparato podra ser utilizado por
nifios mayores de 8 afios o adultos
con sus capacidades fisicas,
sensoriales 0 mentales reducidas,
0 que carezcan de experiencia y
conocimientos, siempre y cuando
lo hagan bajo la supervision de una
persona responsable de su
seguridad o que ésta les haya dado
instrucciones acerca de su uso, y
que sean conscientes de 10s
riesgos.

Los nifios no deben jugar con el
aparato. Los nifios no deben
acometer las tareas de limpieza y
mantenimiento de usuario sin
supervision.

e Sida el aparato a otra persona
para uso personal o de segunda
mano, dele también el manual de
instrucciones, las etiquetas del
producto y el resto de documentos
y piezas correspondientes.

¢ Deje los procedimientos de
instalacion y reparacion siempre en
manos de agentes de servicio
autorizados. El fabricante declina
toda responsabilidad por los
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posibles dafos derivados de la
realizacion de los citados
procedimientos por parte de
personas no autorizadas, pudiendo
declarar nula la garantia. Antes de
la instalacion, lea la instrucciones
detenidamente.

No utilice el producto si presenta
algun defecto o dafio visible.
Asegurese de apagar los mandos
de funcion del producto después
de cada uso.

Seguridad eléctrica

Si el aparato tiene una anomalia,
no lo use hasta que no lo repare un
agente de servicio autorizado.
Existe el riesgo de descarga
eléctrica.

Conecte el aparato unicamente a
una toma de corriente o linea
provista de toma de tierra y con el
voltaje y las medidas de proteccion
que se indican en la tabla
"Especificaciones técnicas".
Solicite a un electricista cualificado
la instalacion de la toma de tierra
mientras utiliza el aparato con o sin
un transformador. Nuestra
compafiia no se hara responsable
de ningun dafio que pudiera
derivarse del uso del aparato sin
conexion a tierra en conformidad
con la normativa local.



Nunca lave el aparato rociando o
vertiendo agua sobre él. Existe el
riesgo de descarga eléctrica.
Jamas toque el enchufe con las
manos mojadas. Jamas
desenchufe el aparato tirando del
cable; para ello tire del enchufe.
Es preciso desenchufar el aparato
durante las operaciones de
instalacion, mantenimiento,
limpieza y reparacion.

En caso de que el cable de
alimentacion del aparato esté
danado, debera solicitar su
sustitucion al fabricante, su agente
de servicio técnico o personal
cualificado similar con el fin de
evitar riesgos.

El aparato debe instalarse de
manera que pueda desconectarse
completamente de la red. Ello debe
ser posible por medio de un
enchufe de alimentacion o de un
interruptor integrado en la
instalacion eléctrica fija, de
acuerdo con las normativas de
construccion.

Deje en manos de personal
autorizado y cualificado cualquier
operacion que deba realizarse

sobre sistemas y equipos eléctricos.

En caso de dafios, apague el
aparato y desconéctelo de la red
eléctrica. Para ello, desconecte el
fusible de su hogar.

Asegurese de que la corriente del
fusible sea compatible con el
aparato.

Segurldad del producto
El aparato y sus piezas accesibles
alcanzan temperaturas elevadas
durante el uso. Procure no tocar
las partes calientes. Mantenga
alejados a los nifios menores de 8
anos a no ser que los someta a
vigilancia continua.

e Nunca use el aparato con las
facultades de coordinacion o
discernimiento alteradas por el
consumo de alcohol o drogas.

e Tenga cuidado al utilizar bebidas
alcoholicas en sus platos. El
alcohol se evapora a altas
temperaturas y puede ocasionar un
incendio, ya que puede prender al
entrar en contacto con superficies
calientes.

¢ No coloque materiales inflamables
junto al aparato, ya que sus
laterales pueden alcanzar
temperaturas elevadas durante el
uso.

¢ Mantenga todas las ranuras de
ventilacion libres de obstaculos.

e No use limpiadores al vapor para
limpiar el aparato, ya que esto
podria causar una descarga
eléctrica.

e Desatender alimentos que se estén
friendo en grasa o aceite sobre una
placa puede ser peligroso, ya que
podria provocarse un incendio.
JAMAS trate de extinguir un
incendio con agua; en vez de €so,
apague el aparato y cubra las
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[lamas con una tapa o una manta
ignifuga, por ejemplo.

Peligro de incendio: No coloque
objetos sobre las superficies de
coceion.

Si la superficie estuviera agrietada,
apague el aparato para evitar la
posibilidad de una descarga
eléctrica.

En caso de rotura del cristal de la
placa: Apague inmediatamente
todos los quemadores y cualquier
elemento calefactor eléctrico y
desconecte el aparato del
suministro eléctrico. No toque la
superficie del aparato. No utilice el
aparato.

Tras el uso, desconecte el
elemento de la placa desde su
control y no confie en el detector
de sartenes.

No deposite sobre la placa objetos
metalicos tales como cuchillos,
tenedores, cucharas o tapas,
puesto que pueden calentarse.

El aparato no esta disefiado para
Su manejo a través de un
temporizador externo o un control
remoto independiente.

La presion del vapor que se forma
debido a la presencia de humedad
en la superficie de la placa o en la
parte inferior de la cazuela puede
causar que esta se mueva. Por
consiguiente, asegurese de que
tanto la superficie del horno como

la parte inferior de las cazuelas
estén siempre secas.

Los calientaplatos disponen de
tecnologia de induccion. Su placa
de induccion le permitira ahorrar
tiempo y dinero. Utilicela siempre
con recipientes adecuados para la
coccion por induccion, de lo
contrario los calientaplatos no
funcionaran. Vea Informacion
general sobre la coccion de
alimentos, pdg. 14, seleccion de
los recipientes.

Dado que las placas de induccion
crean un campo magnético,
pueden causar efectos negativos
en personas que utilicen
dispositivos tales como bombas de
insulina 0 marcapasos.

Use unicamente protectores de
placa disefiados por el fabricante
del aparato de cocina, que ya
vengan incorporados al aparato o
que segun las instrucciones de uso
del aparato sean aptos para su uso.
El uso de protectores inadecuados
puede provocar accidentes.

Para evitar riesgos de incendio:

Asegurese de que el enchufe
encaje bien en la toma, asi como
de que no se produzcan chispas.
No use el cable original si presenta
danos o esta cortado, ni use cables
de extension.

Asegurese de que el enchufe no
esté mojado ni humedo.



Uso previsto

e Este aparato ha sido disefiado para
uso domeéstico. No esta permitido
Su uso comercial.

e Este electrodoméstico esta
destinado Unicamente a la coccion
de alimentos. No debe utilizarse
para ningun otro propdsito, por
ejemplo para caldear una estancia

e El fabricante no asumird ninguna
responsabilidad en caso de dafios
derivados de un uso 0 manejo
inadecuados.

Seguridad de los nifios

e |as piezas accesibles pueden
alcanzar temperaturas elevadas
durante el uso. Mantenga a los
ninos pequenos alejados.

e | os materiales de embalaje son
peligrosos para los nifios.
Mantenga a los nifos alejados de
los materiales de embalaje.
Deshagase de estas piezas del
embalaje en conformidad con las
normativas en materia
medioambiental.

e | os aparatos eléctricos son
peligrosos para los ninos.
Mantenga a los nifos alejados del
aparato cuando esté en

funcionamiento y no les permita
jugar con él.

¢ No deposite encima del aparato
articulos que puedan quedar al
alcance de los nifios.

Eliminacion del aparato

Conformidad con la normativa WEEE y elimina-
cion del aparato al final de su vida util:

Este producto es conforme con la directiva de la UE
sobre residuos de aparatos eléctricos y electronicos
(WEEE) (2012/19/UE). Este producto incorpora €l
simbolo de la clasificacion selectiva para los residuos
de aparatos eléctricos y electrénicos (WEEE).

Este aparato se ha fabricado con piezas y materiales
de primera calidad, que pueden ser reutilizados y son
aptos para el reciclado. No se deshaga del producto
junto con sus los residuos domésticos normales y de
otros tipos al final de su vida util. LIévelo a un centro
de reciclaje de dispositivos eléctricos y electrdnicos.
Solicite a las autoridades locales informacion acerca
de dichos centros de recogida.

Cumplimiento de la directiva RoHS:

El producto que ha adquirido es conforme con la
directiva de la UE sobre la restriccion de sustancias
peligrosas (RoHS) (2011/65/UE). No contiene ninguno
de los materiales nocivos o prohibidos especificados
en la directiva.

Eliminacion del material de embalaje

e | os materiales de embalaje son peligrosos para
los nifios. Guarde los materiales de embalaje en
un lugar seguro v lejos del alcance de los nifios.
Los materiales de embalaje del aparato se han
fabricado con materiales reciclables. Deshagase
de ellos de forma adecuada y clasifiquelos segun
las instrucciones para el reciclaje de residuos.
No los arroje a la basura junto con los residuos
domésticos normales.
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B Informacion general

Resumen
1 Plancha de coccion por induccion 4 Cubierta base
2 Abrazadera de montaje 5 Plancha de coccién por induccion

3 Superficie vitroceramica

Especificaciones técnicas

Voltaje/frecuencia

Constimo energetico olal max 7200 W

Fusible min. 16 Ax 2

Tipo de cable / secoicn HOBYYD-E 5% | 5 mm

Dimensiones externas (altura/anchura/profundidad 55 mm/770 mm/510 mm

Dimensionss de instalacion achiraproiindidad 750 02 mm/490 (-2 mm

Quemadores

1rasera guierta Plancha de coccion por induceion

Dimensiones 180 mm

Potencia 1800/3000 W

Frontal izquierda Plancha de coccién por induccién

Dilnersionss 180 mm

Potencia 1800/3000 W

Frontal derecha Plancha de coceitn por induccion

Dimensiones 145mm

Polencia 15002200 W

Trasera derecha Plancha de coccién por induccién

Dimensiones 210 mm

Potencia

‘mms especificaciones técnicas pueden cambiar Los valores que se indican en las etiquetas de
sin previo aviso con el fin de mejorar la calidad los productos o en la documentacion que los
del producto. lacompania se obtienen en condiciones de

- - laboratorio de acuerdo con las normativas

Las ||ust@0|ones presentes en el manual son pertinentes. Estos valores pueden variar en
esquematicas y es posible que no se funcién de las condiciones de funcionamiento
correspondan exactamente con su producto. y entorno del aparato.
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B Instalacion

La instalacién del aparato debe correr a cargo de una
persona cualificada, en conformidad con las
normativas vigentes. De lo contrario, la garantia
quedard anulada. El fabricante declina toda
responsabilidad por los posibles dafos derivados de la
realizacion de los citados procedimientos por parte de
personas no autorizadas, pudiendo declarar nula la
garantia.

La preparacion de la ubicacion y de las
instalaciones de electricidad son
responsabilidad del cliente.

PELIGRO:

La instalacion del electrodoméstico debe
llevarse a cabo en conformidad con todas las
normativas locales sobre gas y electricidad.

PELIGRO:
Antes de proceder a la instalacién, compruebe
isualmente si el aparato presenta alguna

anomalia. Si fuese el caso, no lo instale.
Los productos con anomalias suponen un
riesgo para la seguridad.

min.

Antes de la instalacion

La placa ha sido disefiada para su instalacion sobre

una encimera comercial. Es preciso dejar una

distancia de seguridad entre el aparato y las paredes
de la cocina y los muebles. Vea la ilustracion (valores

en mm).

e También puede colocarse en posicion vertical sin
nada a los lados. Deje una distancia minima de
750 mm por encima de la superficie de la placa.

e (" Sivaainstalar una campana extractora sobre
la cocina, consulte las instrucciones de
instalacion del fabricante de la campana para
obtener informacion sobre la altura de
instalacion (min. 650 mm).

e Retire los materiales de embalaje y los bloqueos
de transporte.

e |as superficies, laminados sintéticos y adhesivos
utilizados deben ser resistentes al calor (100 °C
€omo minimo).

e Laencimera debe estar alineada y fijada
horizontalmente.

e Corte una abertura de las dimensiones indicadas
en la encimera para la instalacion de la placa.

ey B8 e e
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Instalacion y conexion

e lainstalacion del electrodoméstico debe llevarse
a cabo en conformidad con todas las normativas
locales sobre gas y electricidad.

No instale el horno en lugares con aristas
cortantes o esquinas.
Existe el riesgo de rotura de la superficie

vitroceramica.

Conexidn eléctrica

Conecte el aparato a una toma o linea provista de
toma de tierra y protegida por un fusible de capacidad
adecuada, segun se indica en la tabla
"Especificaciones técnicas”. Solicite a un electricista
cualificado la instalacion de la toma de tierra mientras
utiliza el producto con o sin un transformador. Nuestra
compafifa no se hard responsable de ningtin dafio que
pudiera derivarse del uso del aparato sin una
instalacion de toma de tierra en conformidad con la
normativa local.

PELIGRO:

La conexion del producto a la red eléctrica
sera realizada exclusivamente por un técnico
cualificado. El periodo de garantia del producto
comienza sblo tras la correcta instalacion.

El fabricante declina toda responsabilidad por
los posibles dafios derivados de la realizacién
de los citados procedimientos por parte de
personas no autorizadas.

PELIGRO:

El cable de alimentacion no debe estar
aprisionado, doblado o entrar en contacto con
piezas calientes del producto.

Si el cable esta dafiado, debera sustituirlo un
electricista cualificado. En caso contrario

existe riesgo de descarga eléctrica,
cortocircuito o incendio.

e Laconexién debe cumplir con las normativas
nacionales.

e | os datos de la red de suministro de electricidad
deben corresponderse con los de la placa de tipo
del aparato. La placa de tipo se encuentra en la
carcasa trasera del aparato.

e I cable de corriente de su aparato debe cumplir
con los valores recogidos en la "Tabla de
especificaciones".
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PELIGRO:
Antes de iniciar cualquier trabajo sobre la
instalacion eléctrica, desconecte el producto

de la red de alimentacién eléctrica.
Existe el riesgo de descarga eléctrica.

El enchufe del cable de corriente debe quedar
al alcance de la mano tras la instalacion (no
disponga el cable por debajo de la placa).

Enchufe el cable de alimentacion en la toma de

corriente.

Instalacion del producto

Si el horno se encuentra debajo:
L

a5

*

min.

Si el consejo es el siguiente:

Es necesario dejar una abertura de ventilacién de un
minimo de 180 cm? en la parte trasera del mueble, tal
como se muestra en la ilustracion.

min.



Durante la instalacion de la placa de induccion,
cologue el aparato en paralelo a la superficie de
instalacion. Ademas, coloque una junta de sellado en
las partes de la placa que estén en contacto con la
encimera tal y como se ha explicado anteriormente
con el fin de evitar que los liquidos penetren a través
de la separacion entre el aparato y la encimera.

1. Prepare la superficie de la encimera tal y como se
muestra en la figura.

2. Gire la placa boca abajo y coldquela sobre una
superficie plana.

3. Durante la instalacién de la placa, la junta de
sellado suministrada deberd colocarse alrededor
del alojamiento inferior de la placa, tal como se
muestra en la figura

Fije los soportes de montaje insertandolos y
atornillandolos en los orificios de la caja inferior,
tal como se muestra en la figura.

5. Coloque la placa sobre la encimera y alinéela.
6. Unavez la placa esta colocada sobre la encimera,
podra fijarse con facilidad mediante las
abrazaderas. Si las dimensiones de la encimera
no son las adecuadas, podran fijarse dos
abrazaderas de montaje a la parte frontal del
producto, tal como se muestra en la figura
siguiente.

1 Placa
2 Abrazadera de instalacion
3 Encimera

Si va a instalar la placa en un armario, es
preciso que cologue un estante para separar la
placa del armario, tal y como se muestra en la
ilustracion anterior. Esto no es necesario
cuando instale la placa sobre un horno

empotrado.

Por ejemplo, si la parte inferior del aparato quedara al
descubierto y por lo tanto fuese posible tocarla porque
el aparato estd instalado encima de un cajon, dicha
seccion debera cubrirse con una plancha de madera.

* min. 15 mm
Vista trasera (orificios de conexion)
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é PELIGRO:
Realizar conexiones a diferentes orificios no es

muy recomendable en términos de seguridad,
ya que podria dafiar el sistema de suministro
eléctrico y de gas.

ﬁ PELIGRO:
La placa contiene contiene componentes que

fucionan con gas v electricidad. Por esta
razon, la placa debe fijarse en la estanteria
Unicamente con los agujeros de fijacion,
Unicamente con los elementos y tornillos de
fijacion que vienen con el aparato y tal y como
se indica en el manual. De lo contrario,
supondra un riesgo para la visa y la propiedad.

Comprobacion final

1. Conecte el cable de alimentacion y encienda el
fusible del aparato.

2. Compruebe las funciones.

Eliminacion del aparato

e Guarde la caja de carton original del aparato y
transporte en ella el producto. Siga las
instrucciones indicadas en la caja. Si no dispone
de la caja de carton original, envuelva el aparato
en plastico de burbujas o carton grueso y
sujételo con cinta adhesiva.

Compruebe el aspecto general del aparato con
el fin de identificar posibles dafios producidos
durante el transporte.
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ﬂ Preparaciones

Consejos para ahorrar energia
La siguiente informacion le ayudara a utilizar su
aparato de manera respetuosa con el medio ambiente

y a ahorrar energia.
e Descongele los platos congelados antes de
cocinarlos.

e  Utilice sartenes y cazuelas con tapa para cocinar.

Sin tapa, el consumo de energia se multiplica
por 4.

e Seleccione el quemador mas adecuado para el
tamaro de la base del recipiente que vaya a
utilizar. Seleccione siempre el recipiente de
tamafio mas adecuado para sus platos. Los
recipientes mas grandes requieren mas energia.

e No olvide utilizar recipientes de base plana
cuando cocine en placas eléctricas.

Los recipientes de base mas gruesa
proporcionaran una mejor conduccion del calor.
Puede reducir hasta un tercio el consumo
energetico.

e | os recipientes deben ser compatibles con las
zonas de coccion. La base de los recipientes no
debe ser mas pequefia que el calientaplatos.

e Mantenga limpias las zonas de coccion y las
bases de los recipientes de cocina. La presencia

de suciedad reducira la conduccion de calor
entre la zona de coccion y la base del recipiente.

Uso por primera vez
Primera limpieza de la unidad

La superficie podria resultar dafiada por la
accion de algunos detergentes o agentes de
limpieza.

No utilice detergentes agresivos,
polvos/cremas limpiadoras, ni tampoco ningtn
objeto afilado.

1. Retire todos los materiales de embalaje.

2. Pase un pafio humedecido o una esponja por
todas las superficies de la unidad y seque con un
trapo.

Primer calentamiento

Es posible que el horno emita humo y olores
durante un par de horas la primera vez que se
caliente. Esto es bastante normal. Asegurese
de que la habitacion esté bien ventilada para
permitir la salida del humo 'y olores. Evite
inhalar directamente los humos y olores que el
aparato emite.
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K Como usar la placa

Informacion general sobre la coccion
de alimentos

Nunca vierta en una sartén una
cantidad de aceite superior a un tercio
de su capacidad. No deje la placa
desatendida mientras se calienta el
aceite. Los aceites sobrecalentados
suponen un riesgo de incendio. Nunca
trate de extinguir un incendio con
agua. Si el aceite prende, cubra el
recipiente con una manta ignifuga o un
pafio himedo. Apague la placa si es
seguro hacerlo y llame a los bomberos.

/8\

e Antes de freir alimentos, siempre séquelos bien y
depositelos con suavidad en el aceite caliente.
Asegurese de que los alimentos congelados se
hayan descongelado completamente antes de
freirlos.

e No cubra los recipientes en los que caliente
aceite.

e Coloque las ollas y cazuelas de forma que sus
asas no queden situadas encima de la placa,
para evitar que se calienten. No utilice
recipientes que no guarden bien el equilibrio y
puedan volcarse con facilidad.

e No coloque recipientes vacios en las zonas de
coccion activas, ya que podrian dafiarse.

e Siutiliza las zonas de coccion sin haber colocado
encima un recipiente, el aparato podria sufrir
dafios. Apague las zonas de coccién una vez
completada la coccion.

e Dado que la superficie del producto podria estar
caliente, no cologue sobre ella recipientes de
plastico o aluminio.

Limpie inmediatamente cualquier residuo de
dichos materiales que pueda haber quedado
sobre la superficie.

No se recomienda tampoco el uso de este tipo
de recipientes para conservar alimentos.
Utilice tinicamente recipientes de base plana.

e Deposite una cantidad de alimentos adecuada en
las ollas y cazuelas. De esta forma evitara
limpiezas innecesarias por rebosamiento.

No deposite las tapas de las ollas y cazuelas
sobre las zonas de coccion.

Coloque las ollas de forma que queden
centradas en la zona de coccion. Cuando desee
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cambiar de zona de coccion un recipiente,
levantelo y depositelo sobre la nueva zona de
coccion, en lugar de deslizarlo.

Seleccion del recipiente

e |asuperficie vitrocerdmica es resistente al calor,
y no se ve afectada por las grandes diferencias
de temperatura.

e No utilice la superficie vitroceramica como
almacén o como tabla de corte.

e Utilice unicamente ollas y cazuelas con bases
mecanizadas. Los bordes angulados pueden
rayar la superficie.

Los derramamientos
pueden dafiar la
superficie vitroceramica
y causar incendios.

No utilice recipientes de
base concava o
convexa.

Utilice tinicamente ollas
y cazuelas de base
plana, ya que facilitan la
transferencia del calor.

Cuando cocine en la placa de induccién, utilice
(inicamente recipientes aptos para la coccién por
induccién.

Prueba del recipiente

Utilice los siguientes métodos para comprobar si su

recipiente es compatible o no con la placa de

induccion.

1. Su recipiente es compatible si su base es
magnética.

2. Su recipiente es compatible si al colocarlo sobre
la zona de coccion y poner en marcha la placa,
el simbolo "=I" no parpadea.

Puede utilizar recipientes de acero, tefldn o aluminio

con base magnética especial y cuya etiqueta indique

que son aptos para la coccidn por induccion. No utilice
recipientes de vidrio, ceramica y acero inoxidable con
fondo de aluminio no magnético.

Reconocimiento de ollas y sistema de enfoque

En la coccidn por induccion, solo se energiza el drea

de la zona de coccidn cubierta por el recipiente. El

sistema reconoce la base del recipiente y Unicamente
calienta el area correspondiente de forma automatica.

La coccion se detiene si el recipiente de coccidn se



" parpadean alternativamente. placa pueden reducir el nivel de coccién o
Seguridad en el uso apagar el horno.

No seleccione niveles de calentamiento elevados si va
utilizar un recipiente antiadherente (teflon) sin aceite o

coNn muy poco aceite. Cuando la placa esta en funcionamiento,
No deje objetos metalicos tales como tenedores, mantenga los objetos con propiedades

retira de la zona de coccién durante el proceso. El Si tiene instalado un horno debajo de su placa
visor de la zona de coccion seleccionada y el simbolo y est en funcionamiento, los sensores de la

cuchillos o tapas de ollas sobre la placa, ya que magnéticas tales como tarjetas de crédito o
podrian calentarse. cintas de casete alejados de la placa.
Jamés utilice papel de aluminio para cocinar alimentos.
Nunca deposite alimentos envueltos en papel de
aluminio en la zona de coccion.

Seleccion de la zona de coccion adecuada al recipiente

Zona de coccién grande Zona de coccion normal Zona de coccién pequefia

24
= .

Zona de coccion normal Zona de coccién pequefia

Zona de coccién grande
Se ajusta automaticamente al e Seajusta e  Se utiliza para coccion a
recipiente. automaticamente al fuego lento (salsas,
Distribuye la potencia de forma recipiente. cremas)
optima. Distribuye la potencia de Se utiliza para preparar
Distribuye perfectamente el calor. Se forma 6ptima. raciones pequenas o
utiliza para preparar platos tales Distribuye perfectamente basadas en el nimero
como crepes grandes o pescados de el calor. Se utiliza para de comensales.
gran tamafio poco hechos o muy todo tipo de cocciones.
poco hechos.

Uso de recipientes en la zona de coccidon combi-
nada

El recipiente debe
cubrir ambos centros
de la zona de
coccion combinada.

Puede dividir la zona

de coccidn
combinada en dos
mitades
independientes
(trasera izquierda y
delantera izquierda).

También puede usar
la zona de coccion
combinada entera
para los recipientes
de gran tamafio.

No use la zona de
coccién de ninguna
otra forma.
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Uso de las placas

PELIGRO:
No deje caer ninglin objeto sobre la placa.
Incluso los objetos pequefios, como por

ejemplo un salero, pueden dafarla.

No utilice la placa si esta resquebrajada.
Podria penetrar agua en las grietas y causar
un cortocircuito.

Si la superficie presentara cualquier tipo de
dafio (p. gj. grietas visibles), apague
inmediatamente el aparato para reducir el
riesgo de descarga eléctrica.

Panel de control
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Especificacmnes

NIRRT

Area de ajuste (nivel de temperatura y hora)

Luz que indica que la tecla
pertinente esta operativa
Tecla de
encendido/apagado

Tecla de bloqueo de teclas

Tecla de
activacion/desactivacion del
temporizador

Tecla de calentamiento
rapido / Tecla de la funcién
de refuerzo

Tecla de la funcién de
conservacion del calor
Tecla de parada

Tecla del modo econdémico
Tecla de seleccion de zona
de coccién combinada
Tecla de seleccion de la
zona de coccion frontal
izquierda

Tecla de seleccion de la
zona de coccidn trasera
izquierda

Tecla de seleccion de la
zona de coccidn trasera
derecha
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Tecla de seleccion de la
zona de coccion frontal
derecha

L as ilustraciones y las cifras tienen un caracter
meramente informativo. Los visores y
unciones de su placa pueden variar segun el
modelo.

Visor de zona de coccidn

1 Indicador de temperatura (ajuste de temperatura
0..19

2 Luz de zona de coccién

3 Tecla de seleccién de zona de coccién

4 Simbolo de funcidn de conservacion del calor (*)
5 Simbolo del temporizador

6 Simbolo de zona de coccién dotadas de zonas de
expansion (*)

Varfa seguin el modelo.



Este dispositivo se controla mediante un panel
de control tactil. Cada operacion que efectte a
ravés del panel de control tactil sera
confirmada mediante una sefial acustica.

Mantenga siempre el panel de control limpio y
seco. La presencia de suciedad y humedad
sobre la superficie puede causar problemas de
funcionamiento.

Encendido de la placa
1. Toque la teclaL@" del panel de control.

Laluz de la tecla "D se enciende. La placa estd lista
para su uso.

Si no se realiza ninguna operacion en el
plazo de 20 segundos, la placa regresaréa
automaticamente al modo en espera.

Al pulsar cualquier tecla (tecla "L&1")
durante un periodo largo de tiempo, el

aparato se apaga automaticamente por
razones de seguridad.

Apagado de la placa
1. Toque la tecla (D" del panel de control.
La placa se apagard y pasara al modo en espera.

Los simbolos "H" 0 "h" que aparecen en
el visor de la zona de coccién una vez
lapagada la placa indican que dicha zona
de coccion estd aln caliente. No toque las

zonas de coccion.

Indicador de calor residual

El simbolo "H" que aparece en el visor de la zona de
coccion indica que dicha zona de coccion estd aln
caliente y puede utilizarse para mantener calientes
pequefias cantidades de alimentos. Este simbolo se
transformara al cabo de un momento en el simbolo
"h", que indica que el calor ha disminuido.

Si se produce un corte de la alimentacion
eléctrica, el indicador de calor residual no se
encendera y por tanto no advertird al usuario

de la presencia de calor en las zonas de
coccion.

Encendido de las zonas de coccion
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1. Toque la tecla para encender la placa.

2. Toque la tecla de seleccion de la zona de coccion
que desee entender.

El visor de la zona de coccidn muestra "0" y la luz

correspondiente se enciende.

Si no se realiza ninguna operacion en el
plazo de 20 segundos, la placa regresara
automaticamente al modo en espera.

Ajuste del nivel de temperatura

Puede ajustar el nivel de temperatura entre los valores
"0"y "19" tocando el area de ajuste o deslizando su
dedo por dicha érea.

Apagado de las zonas de coccién

Las zonas de coccion se pueden apagar de tres

formas distintas:

1. Poniendo el nivel de temperatura a "0"
Puede apagar la zona de coccion poniendo el
nivel de temperatura a "0".

2. Apagando la zona de coccion deseada a
través del temporizador correspondiente
Una vez agotado el tiempo, el temporizador
apagara la zona de coccion que tenga asignada.
Todos los visores mostraran "0" o "00" El
simbolo L% en el visor de la placa
desaparecera.
Cuando la cuenta atras llegue a su fin sonara
una sefial actstica. Toque cualquier tecla del
panel de control para silenciar la sefial acustica.

3. Tocando el simbolo de la zona de coccidn
pertinente durante tres segundos.
Toque el simbolo de la zona de coccién que
desee pagar durante aproximadamente tres
segundos.

Encendido de la zona de coccién combinada

1. Toque la tecla D para encender la placa.

2. Toque la tecla de seleccion de la zona de coccion

combinada
» El visor de la zona de coccidn trasera izquierda
muestra "0" y la luz de la zona de coccion combinada

parpadea.
0
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3. Puede ajustar el nivel de temperatura entre los
valores 0y 19 tocando el drea de ajuste o
deslizando su dedo por dicha drea.

» La zona de coccion se pone en funcionamiento. Si

hay seleccionada otra zona de coccion o no se realiza

ninguna operacion durante 10 segundos, la luz de la

e
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zona de coccidn combinada se queda encendida de
forma permanente.

Encendido de la zona de coccién combinada con
una o ambas zonas de coccion del lado
izquierdo en funcionamiento

Cuando una o ambas zonas de coccion del lado
izquierdo estan funcionando, puede utilizar
conjuntamente ambas zonas de coccion activando la
zona de coccién combinada. Ello le permite utilizar una
zona de coccidon mas amplia con los mismos valores.
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1. Con una 0 ambas zonas de coccion del lado
izquierdo encendidas, seleccione una de las zonas
de coccion del lado izquierdo.

2. Toque la tecla de seleccion de la zona de coccion
combinada

» El visor de la zona de coccidn trasera izquierda

muestra el valor de la temperatura de la zona de

coccion previamente seleccionada y 1a luz de la zona
de coccion combinada parpadea.

» Una vez combinadas, ambas zonas de coccion

funcionaran con los mismos valores de temperatura y

temporizador (si esta disponible) de la zona de coccion

del lado izquierdo que haya seleccionado. Los valores
de la zona de coccion izquierda que no estuviera
seleccionada antes de combinar las zonas de coccion
se cancelan.
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Si toca cualquiera de las teclas de seleccion
de las zonas de coccion del lado izquierdo con
la zona de coccién combinada activada, las
zonas de coccion se separan y se apagan.

» Para cambiar el valor de la temperatura mas
adelante, toque la tecla de seleccion de la zona de
coccion combinada y active la zona de coccion. Ajuste
la temperatura que desee en la zona de ajuste.
Apagado de la zona de coccion combinada

La zona de coccidn combinada puede apagarse de
cuatro formas diferentes:

1. Poniendo el nivel de temperatura a "0"

Puede apagar la zona de coccién combinada poniendo
el nivel de temperatura a "0".
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2. Mediante la opcién de apagado del
temporizador correspondiente a la zona de
coccion combinada

Una vez agotado el tiempo, el temporizador apagard la

zona de coccidn combinada. El visor de la zona de

coccion del lado izquierdo mostrara 0 v el visor del
temporizador mostrara 00. El simbolo L0
desaparecera del visor de la zona de coccién del lado
izquierdo.

3. Tocando el simbolo de cualquiera de las zonas
de coccion del lado izquierdo

Si toca el simbolo de cualquiera de las zonas de

coccion del lado izquierdo con la zona de coccion

combinada activada, las zonas de coccion se separan

y se apagan.

4. Tocando el simbolo de la zona de coccidn
combinada durante tres segundos.

Si toca el simbolo de la zona de coccion combinada

durante tres segundos, dicha zona de coccion se

apagara.

Funcion de alta potencia (refuerzo)

Puede usar la funcion de refuerzo para acelerar el

calentamiento. No obstante, no se recomienda usar

esta funcion para la coccion durante periodos
prolongados. Puede que la funcion de refuerzo no esté
disponible para todas las zonas de coccion.

Seleccidn directa de la funcion de refuerzo:
1. Toque la tecla L0% para encender la placa.

2. Seleccione la zona de coccion que desee tocando
la tecla de seleccion correspondiente.

il
3. Toque la tecla "F&t",
La zona de coccidn seleccionada funcionard a la
maxima potencia y tres luces parpadearan en el visor
de la zona de coccion respectivamente. Cuando el
tiempo de la funcidn de refuerzo se agota, la zona de
coccion se apaga.
Seleccidn de la funcion de refuerzo con la zona
de coccion activa:
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1. Toque "1 una vez la zona de coccion haya
funcionado durante al menos 20 segundos a un
cierto nivel.

La zona de coccidn debe funcionar
durante al menos 20 segundos en el nivel
seleccionado.

2. Lazona de coccion seleccionada funcionara a la
maxima potencia y tres luces parpadearan en el
visor de la zona de coccion respectivamente. Una
vez agotado el periodo de la funcién de refuerzo,
la zona de coccion pasard a nivel de temperatura




fijado y el visor solo mostrard el valor de la
temperatura seleccionado.

Desactivacion prematura de la funcién de re-

fuerzo:
§15

Toque "= para desactivar la funcion de refuerzo
cuando desee.

Calentamiento rapido

La funcién de calentamiento rapido le facilita la
coccion de alimentos. Puede utilizarse para realizar un
calentamiento rapido durante un periodo breve de
tiempo. Todas las zonas de coccion disponen de la
funcién de calentamiento rapido. Esta funcién puede
utilizarse ajustando el nivel de temperatura de
antemano.

La funcion de calentamiento rapido puede
djustarse una vez transcurridos 20 segundos
desde la activacion de la zona de coccion y el
ajuste de la temperatura.

Seleccion de la funcién de calentamiento rapido:
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2. Seleccione la zona de coccion que desee
tocando la tecla de seleccion correspondiente.
3. Ajuste el nivel de temperatura deseado tocando
el drea de ajuste o deslizando el dedo por dicha
area.
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4. Toque la tecla "t=1",

La zona de coccidn seleccionada funcionara a
alta potencia durante un cierto periodo de tiempo.
El visor de la zona de coccién mostrara tres

luces y el valor ajustado para la temperatura.

5. Una vez agotado el periodo de la funcion de
calentamiento rdpido, la zona de coccion pasara
al nivel de temperatura fijado y el visor solo
mostrard el valor de la temperatura seleccionado.

Tabla: Tiempos de funcionamiento de la funcion de

calentamiento rdpido

Nivel de temperatura
e

Limite del tiempo de
funcionamiento -
segundos

Desactivacion de la funcion de calentamiento

rapido: .

Toque la tecla "t para apagar la funcion de
calentamiento rapido en cualquier momento.
Bloqueo de limpieza

El bloqueo de limpieza inhabilita todos las teclas del
panel de control durante 20 segundos para permitir
que el usuario realice una limpieza rapida con la placa
en funcionamiento.

Activacion del bloqueo de limpieza
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. Con la placa activada, mantenga pulsada la tecla

" hasta que escuche un sonido de alarma.
La luz del blogueo de limpieza se encenderd y el reloj
de la placa iniciard una cuenta afras a partir de 20.
Ninguna de las teclas del panel de control estara
og%rativa durante este periodo, a excepcion de la tecla
Desactivacion del bloqueo de limpieza
No es necesario que toque ninguna tecla para
desactivar el bloqueo de limpieza. La placa emitird una
sefial actstica transcurridos 20 segundos, la luz del
bloqueo de teclas se apagara y el bloqueo de limpieza
se desactivard automaticamente.
Bloqueo para nifios
Con la placa en el estado de espera, puede activar
el bloqueo para nifios para evitar que los nifios puedan
encender las zonas de coccion. El blogueo para nifios
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s0lo puede activarse y desactivarse en el modo en
espera.

Activacion del bloqueo para nifios

1. Con la placa en el modo en espera, mantenga

pulsada la tecla "L2]" hasta que escuche dos
sonidos de alarma.
El bloqueo para nifios se activard y la luz de la tecla
()
Se apagara.
Si se pulsa cualquier tecla con el blogueo

para nifios activo, la luz de la tecla E]
parpadeara.

Desactivacion del bloqueo para niios
1. Con la placa activada, mantenga pulsada la tecla

@ hasta que escuche un sonido de alarma.
» El blogueo para nifios se desactivara y la luz de la

tecla "L3]" se apagara.

Bloqueo de teclas

Puede activar el blogueo de teclas para evitar cambiar
las funciones por error cuando la placa esté en
funcionamiento.

Activacion del bloqueo de teclas

1
1. Mantenga pulsada la tecla "[2]" durante un cierto
periodo para blogquear el panel de control.
Se emitird una unica sefial acustica de alarma, que
indica que se ha activado el bloqueo de limpieza.
Mantenga pulsada la tecla hasta que escuche dos
sefiales aclsticas sucesivas.

La luz de la tecla I% parpadeard y todos las zonas
de coccidn quedardn bloqueadas.

El bloqueo de teclas solo puede activarse con
la placa en funcionamiento. Cuando el
blogueo de teclas esta activo, solo la tecla
@ estard operativa. Si toca cualquier otra

(1
tecla, la luz de la tecla . parpadeara para
indicar que el bloqueo de teclas estd activo.
Siapaga la placa con las teclas bloqueadas, el
blogueo de teclas deberé desactivarse para
poder volver a encender la placa.

Desactivacion del bloqueo de teclas

1. Mantenga la tecla "] . pulsada durante dos
segundos.
La operacion sera confirmada mediante una sefial

acustica. La luz de la tecla [% se apagara y el panel
de control quedard desbloqueado.
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Funcion del temporizador

Esta funcion le facilita la preparacion de alimentos. No

serd necesario que esté pendiente del horno durante

todo el periodo de coccidn. La zona de coccion se

apagara automaticamente el final del tiempo

seleccionado.

Activacion del temporizador

1. Toque la tecla Dr para encender la placa.

2. Seleccione la zona de coccion que desee tocando
la tecla de seleccion correspondiente.

3. Ajuste el nivel de temperatura deseado tocando el
area de ajuste o deslizando el dedo por dicha area.

4. Toque la tecla L% para activar el temporizador.

El visor del temporizador muestra "00" y el simbolo

LO% empezara parpadear en el visor de la zona de

coccion.

5. Ajuste el periodo de tiempo deseado tocando el
area de ajuste o deslizando el dedo por dicha area.

Tras parpadear durante un cierto tiempo, el simbolo

@ se quedard encendido de forma permanente, lo

que indica que la funcion se ha activado.

El temporizador solo puede activarse para las
onas de coccidn ya en uso.

Repita el procedimiento anterior para otras
onas de coccion para las que desee fijar un
emporizador.

S

El temporizador no podra ajustarse a no ser
que seleccione una zona de coccién y un valor
de temperatura para ella.

©]

Cuando el temporizador esté activo, el visor de
emporizador solo mostrara el tiempo fijado
para la zona de coccidn seleccionada.

]

Desactivacion del temporizador

Una vez agotado el tiempo fijado, la placa se apagara

automaticamente y emitird una sefial acUstica.

Pulse cualquier tecla para silenciar dicha senal

acustica.

Desactivacion de los temporizadores antes de

tiempo

Si desactiva el temporizador antes de que se agote el

tiempo fijado, la placa seguird funcionando a la

temperatura fijada hasta que se apague.

Puede desactivar un temporizador de dos formas:

1. Reduciendo su valor hasta dejarlo en "00" :

1. Seleccione la zona de coccion cuyo temporizador
desee desactivar.

2. Toque la tecla SO para seleccionar el
temporizador de la zona de coccidn pertinente.



3. Reduzca el valor tocando el drea de ajuste o
deslizando su dedo por ella hasta que el visor del
temporizador muestre "00".

El simbolo """ parpadeara en el visor de la zona de

coccion durante un cierto tiempo y a continuacion se

apagard de forma permanente. El temporizador
queda cancelado.

2. Pulsando la tecla de temporizador durante tres

segundos:

1. Seleccione la zona de coccion cuyo temporizador
desee desactivar.

2. Toque la tecla LO% para seleccionar el
temporizador de la zona de coccidn pertinente.

3. Toque la tecla L% durante unos tres segundos.

I simbolo "® parpadeard en el visor de la zona de

coccion durante un cierto tiempo y a continuacion se

apagard de forma permanente. El temporizador

queda cancelado.

Funcion de conservacion del calor (si esta dis-

ponible)

Puede utilizar esta funcion para mantener sus

alimentos calientes una vez completado el proceso de

coccion. La funcidn de conservacion del calor puede

utilizarse de dos maneras: con y sin temporizador.

Activacion de la funcién de conservacion del calor

sin temporizador

1. Seleccione la zona de coccion a la que desee
aplicar la funcion de conservacion del calor, para
la cual ya habré fijado previamente un cierto nivel
de temperatura.

2. Toque la tecla "1 para activar la funcion de

conservacion del calor para dicha zona de coccion.

La zona de coccion empezard a funcionar
a baja temperatura.

El visor de la zona de coccidn muestra los
simbolos "L y "u

Activacion de la funcién de conservacion del calor

0
C‘

mediante temporizador

1. Seleccione la zona de coccion a la que desee
aplicar la funcion de conservacion del calor, para
la cual ya habré fijado previamente un cierto nivel
de temperatura y un temporizador.

2. Toque la tecla "1™ para activar la funcion de

conservacion del calor para dicha zona de coccion.

El visor de la zona de coccion muestra el simbolo "14f

La zona de coccidn seguird funcionando a la

temperatura fijada durante €l tiempo establecido. Una

vez agotado el tiempo, la zona de coccidn pasard a la

funcion de conservacion del calor y empezaré a

funcionar a baja temperatura. El visor de la zona de

coccion muestra el simbolo "u".

Desactivacion de la funcion de conservacion del

calor

1. Sise activd el temporizador, seleccione la zona de
coccion para la cual la funcién de conservacion
del calor esta activa.

Toque la tecla ") para desactivar la funcion de

conservacion del calor.

La zona de coccidn seguird funcionando con los

valores de tiempo y temperatura previamente fijados.

2. Si el temporizador esta desactivado, seleccione la
zona de coccidn para la cual la funcién de
conservacion del calor estd activa. Ajusta la
temperatura que desee tocando el drea de ajuste
0 deslizando su dedo por ella con el fin de
desactivar la funcién de conservacion del calor.

La zona de coccién seguira funcionando con la nueva

temperatura fijada.

Puede cancelar la funcion de
conservacion del calor tocando la tecla

"y apagando la placa.

Funcion de parada

Esta funcidn le permite "congelar" todas las funciones
activas en la placa (excepto el temporizador) durante
un cierto periodo de tiempo.

Si hay activado un temporizador para alguna
de las zonas de coccion, éste seguird
uncionando durante el periodo en que la
funcién de parada esté activa.

o e
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1. Toque la tecla "Il" con la placa en funcionamiento.

Todas las zonas de coccion activas dejaran de

funcionar.

2. Toque de nuevo la tecla "I" para reanudar el
funcionamiento de todas las zonas de coccién con
los ajustes previamente seleccionados.

Modo Eco
Puede ajustar todas las zonas de coccion al nivel més
bajo mediante esta funcion.
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El modo econdmico solo puede activarse para
las zonas de coccién activas.

1. Toque la tecla "eco" cuando la zona de coccion
esté en funcionamiento.

» La zona de coccion activa pasa al modo econémico

y su nivel baja a la mitad.

Uso seguro y eficiente de las zonas de coccion

por induccion

Principios de funcionamiento: Las placas de

induccion calientan directamente el recipiente de

coccion. Por lo tanto, presentan varias ventajas en

comparacion a otros tipos de placas. Su

funcionamiento es mas eficiente y su superficie no se

calienta.

La placa de induccion dispone de unos excelentes

sistemas de seguridad que le proporcionan la méxima

seguridad de uso.

Su placa puede presentar zonas de coccion
por induccion de 145, 180, 210 y 280 mm de
didmetro, seguin el modelo. La induccién
permite que cada zona de coccidn detecte el
diametro del recipiente depositado sobre ella.
La energia se transmite solo a la zona de
contacto entre recipiente y la zona de coccion,
con lo que se consigue reducir al minimo el
consumo energético.

Limites del tiempo de funcionamiento

El control de la placa dispone de un limitador del
tiempo de funcionamiento. Si alguna de las zonas de
coccion queda encendida, se desactivara
automdticamente una vez transcurrido un cierto
tiempo (ver Tabla 1). Si se ha asignado un
temporizador a la zona de coccion, el visor del
temporizador también se apagard mas tarde.

El limite del tiempo de actividad de la funcion de
refuerzo depende del nivel de temperatura
seleccionado. A este nivel de temperatura se aplica el
maximo tiempo de funcionamiento.

El usuario podra reiniciar la zona de coccion tras su
apagado automatico siguiendo el procedimiento
anterior.

Tabla 1: Limites del tiempo de funcionamiento

Nivel de temperatura

Limite del tiempo de
funcionamiento -
hora

f‘J’i

a
.
05

iio*&—‘

5
:
9
0

ke

mititos

Funcion de alta
potencis efier g

Proteccion frente al sobrecalentamiento

Su placa dispone de varios sensores que garantizan la

proteccion frente al sobrecalentamiento. Tenga en

cuenta lo siguiente en caso de sobrecalentamiento:

e |azona de coccion activa puede apagarse.

e Elnivel seleccionado puede verse reducido. Sin
embargo, el indicador no puede reflejar este
hecho.

Sistema de seguridad frente a derramamiento
Su placa dispone de un sistema de seguridad frente a
derramamiento. Si se produce un derramamiento que
afecta al panel de control, el sistema cortard el fluido
eléctrico inmediatamente y apagara la placa. Durante
este periodo, el visor mostrara el simbolo advertencia
IIEII.

Ajuste preciso de la potencia

Uno de los principios de funcionamiento de las placas
de induccion es su inmediata reaccion a los comandos.
Los cambios de potencia tienen efecto con enorme
rapidez. Ello le permitird evitar que un alimento (agua,
leche) pueda llegar a derramarse incluso cuando esté
a punto de hacerlo.

Ruido de funcionamiento
La placa de induccién puede producir algunos ruidos.
Esto ruidos son normales y forman parte del proceso
de coccidn por induccion.
e Elruido se hace més presente en los niveles de
temperatura altos.
La aleacion de la olla puede causar ruidos.
En los niveles bajos de temperatura, es posible
que se escuche un ruido que aparece y



desaparece de forma regular. Se trata de un hardware de "Extl o Zohade
ruido normal de funcionamiento. induccion. ehciende coccion

e Esposible que escuche un ruido al calentar un Error de El simbolo Visor del
recipiente vacio. Cuando deposite agua o sensibilidad de | "F2" se temporizador
alimentos en él, este ruido desaparecera. las teclas enciende

e Esposible que oiga el ruido del ventilador que Error de Elsimbolo Visor oel
refrigera el sistema eléctrico. comunicacion | "F3" se temporizador

Caddigos de error / mensajes de advertencia y en el control enciende

sus fuentes fact

Tabla 2: Error del El simbolo Visor de

hardware de B! zona de
induccion. parpadea coccion
x*\\': “1 ‘2’"‘911

Causas de Indicador Visor
error

Sepulsandos | Hlsimbolo 'E” | Visorde

omdsfeclas o | parpades zona de

56 prodice un coccian Para obtener mas informacion acerca de los
derramarniento mensajes de error que pueden aparecer en el
oue afecta g panel de control tactil, vea la Tabla 2. Si los
las teclas mensajes "Fx" 0 "Ex" aparecen de forma
Placa El simbolo "H" | Visor de constante, llame a un agente de servicio
sobrecalentada | parpadea zona de autorizado.

e - : C‘?CC'On Si la superficie del panel de control tactil se
Ningtin El simbolo "= | Visor de expone a una gran cantidad de vapor, es
feciplente “seenclende | zonade posible que el sistema de control se desactive
adeciado en £oeeion y muestre la sefial de error “E”. Se emitira
laona también un sonido de alarma.

Error del El simbolo Visor del — —

hardware de D temporizador Manteng,a I!mp|a la superﬂge del papel de

control tactil enciende icontrol tactil. De lo contrar]o, es posmle que se
El el produzcan errores de funcionamiento.
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E Mantenimiento y cuidados

Informacion general

La limpieza a intervalos regulares del aparato
prolongara su vida util y reducird la frecuencia de
aparicion de los problemas mas frecuentes.

PELIGRO:
Desconecte el producto de la red de
alimentacion antes de iniciar las tareas de

mantenimiento y limpieza.
Existe el riesgo de descarga eléctrica.

PELIGRO:
Antes de limpiar el aparato deje que se enfrie.
Las superficies calientes pueden causar

quemaduras.

e Limpie el producto concienzudamente después
de cada uso. De esta manera eliminara los
residuos de alimentos con mayor facilidad,
evitando que se quemen la proxima vez que
utilice el aparato.

e No es necesario utilizar agentes limpiadores
especiales para limpiar el aparato. Limpie el
aparato con un pafio suave o esponja
humedecido en agua caliente con un producto
limpiador y séquelo con un pafio suave.

e Asegurese de secar bien la placa tras la limpieza
y de enjugar inmediatamente cualquier liquido
derramado.

e No utilice productos de limpieza que contengan
acido o cloro para limpiar las superficies
inoxidables y el asa. Utilice un pafo suave con
un detergente liquido no abrasivo para la
limpieza de esas partes, procurando pasar el
pafio siempre la misma direccion.

La superficie podria resultar dafiada por la
accion de algunos detergentes o agentes de
limpieza.

No utilice detergentes agresivos,
polvos/cremas limpiadoras, ni tampoco ningtn
objeto afilado.
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No use limpiadores al vapor para limpiar el
aparato, ya que esto podria causar una
descarga eléctrica.

Limpieza de la placa

Superficies vitroceramicas

Pase un pafio humedecido en agua fria sobre la
superficie vitroceramica de forma que no quede
ningun resto de producto de limpieza sobre ella.
Séquela con un pafio suave y seco. Los residuos
podrian dafiar la superficie vitrocerdmica la préxima
vez que utilice la placa.

Los residuos que se hayan secado sobre la superficie
vitroceramica no deben eliminarse bajo ningun
concepto con cuchillas de hoja curva, lana de acero o
utensilios similares.

Eliminen las manchas de calcio (manchas amarillas)
con una pequena cantidad de una sustancia antical
como vinagre, zumo de limén o alguno de los
productos disponibles comercialmente.

Si la superficie presenta un grado alto de suciedad,
aplique el producto de limpieza con una esponja y
espere hasta que se haya absorbido bien. A
continuacion limpie la superficie de la placa con un
pafio humedecido.

Los alimentos azucarados como la crema o el
almibar deben eliminarse inmediatamente, sin
esperar a que la superficie se enfrie. De lo
contrario, la superficie vitroceramica podria
sufrir dafios permanentes.

Es posible que, con el tiempo, los recubrimientos y
otras superficies sufran una ligera decoloracion, cosa
que no afectard al funcionamiento del aparato.

La decoloracion y la aparicién de manchas en la
superficie vitrocerdmica es normal, no un defecto.




Resoiucién de prohiemas

e Elvapor que se forma durante la coccmn puede condensarse y formar gotas de agua al encontrarse con
las superficies frias del aparato. >>> ESto no constituye ninguna anomalia.

e |as piezas metalicas se calientan y pueden expandirse y causar ruido. >>> ESto no constituye
ninguna anomalia.

e Elfusible de red es defectuoso o se ha disparado. >>> Compruebe los fusibles contenidos en la caja
de fusibles. En caso necesario, sustitilyalos o reinicielos.

e Elproducto no esta conectada a la toma (con conexid a tierra). >>> Compruebe la conexion del
enchufe.

e Sielvisor no se ilumina al volver a conectar la placa. >>> Desconecte el disyuntor del aparato.
Espere 20 segundos y posteriormente vuelva a conectarlo.

e Laproteccion frente al sobrecalentamiento estd activa. >>> Deje que la placa se enffrie.

. EI recipiente de coccion no_ gs adecuado. >>> Compruebe el recipiente de coccion.

e No ha colocado el recipiente sobre la zona de coccion ac va, >>> Compruebe si hay un recipiente en la
zona de coccion.
e Su recipiente no es compatible con la coccidn por induccion. >>> Compruebe si su recipiente de coccion
es compatible con la placa de induccion.
e FElrecipiente de coccion no estd bien centrado o su superficie inferior no es lo bastante ancha para la zona
de coccidn. >>> Use un recipiente lo bastante ancho y céntrelo adecuadamente en la zona de coccion.
El recipiente o la zona de coccidn se han sobrecalentado. >>> Deje que se enfrien.
La zor_la de mccmn seleccmnada se apaga de repente en ptenu funcwnamtento_ ]
e Puede que el tlempo de coccion fuado para esa zona de coccién se haya agotado. >>> Puede ajustar un
nuevo tiempo de coccidn o bien finalizar la coccion.
La proteccion frente al sobrecalentamiento estd activa. >>> Deje que la placa se enfrie.
Es posible que haya un objeto cubriendo el panel de control tactil. >>> Retire el objeto situado en el
panel.

-

e Su recipiente no es compatible con la coccidn por induccion. >>> Compruebe si su recipiente de coccion
es compatible con la placa de induccion.

e FElrecipiente de coccion no estd bien centrado o su superficie inferior no es lo bastante ancha para la zona

de coccidn. >>> Use un recipiente lo bastante ancho y céntrelo adecuadamente en la zona de coccion.

e Esto no constituye ninguna anomalia. El ventilador seguira funcionando hasta que el sistema de control
electronico de la placa se enfrie hasta alcanzar una temperatura adecuada.

Consulte a un servicio técnico autorizado o al
comercio donde haya adquirido el producto si
no puede solucionar el problema después de
seguir las instrucciones de esta seccion. No

intente reparar usted mismo un producto
defectuoso.

25/ES












